


Bella Italia Islas Canarias SL

C.1.F: B-76764125
Carretera General TF-66 n. 96
Guaza - Arona (38632)

Santa Cruz de Tenerife - TENERIFE
Mov. +34 673625315

GASTRONOMIA ITALIANA DE CALIDAD
CATALOGO PRODUCTOS



NUESTRA SELECCION

CATALOGD VALCOIBERIA

OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA ACETO BALSAMICO DI MODENA IGP

PEE——

e
‘L _

[ cooco | reso | oxco B cooico | peso | uoxcs N cooioo | Peso | ubxcs |
OLIOSAN.500ML 500 ML 12 Uds. OLIOSAN.5L 5Lt 4 Uds. MBOO1 250 ML 12 Uds.

ACETO BALS. DI MODENA DOP EXTRA VECCHIO  ACETO BALSAMICO DI MODENA IGP  PERLE NERE A BASE DI ACETO BALSAMICO

'ERLAMIC

[ cooeo | peso | upecs | cooioo | peso | ubcey |

[ covico | _PEso |
MB 002 100ML 1 Uds. MB003 250ML 12 Uds. MBO0 50GGr. 18 Uds.
CREMA BALSAMICA ACETO BALSAMICO AFFINATO 12amu  TORTELLINI AL PROSCIUTTO CRUDO

PASTA ALLLITVO - SENZA GLUTINE

~cooco | peso | uows N covo | reso | upcs B covoo | peso | b |
MBO05 250 ML 12 Uds. MBO0& 100 ML 1 Uds. 50956 250 Gr. 6 Uds.
RAVIOLI RICOTTA E SPINACI TAGLIATELLE SPAGHETTI ALLA CHITARRA SFOGLIA PER LASAGNE

PASTA ALLUDYD - SENZA GLUTINE PASTAALLIOVD - SENZA GLUTINE PASTA ALLUDVD - SENZA GLUTINE PASTA ALLUDVED - SENZA GLUTINE

[covioo | peso | upxcs | cooioo | peso | udxcs | cobieo | Peso | upxcs | cobico | peso | udxc |

21156 250Gr. 1 Uds. 20556 250Gr.  1Uds. 50756 230Gr.  1Uds. 00856 2506r. 1 Uds,




“BELLA

PEA NUESTRA SELECCION
S ae alialien, & paliins CATALDGO VALCOIBERIA
BRA DURO DOP 1/4 MONTASIO DOP 1/4 RASCHERA DOP 1/4

[conoo | peso | ubscs 1 cooico | peso | by

ARR9088 2 Kg. aprox, 4 Uds. ARR1015 1.5 Kg.aprox. 4 Uds. ARR%053 2 Kg. aprox. 4 Uds.

MOLITERNO AL TARTUFO NERO IMPERIALE BELZEBLU 1/2

[“cooioo | peso | ubscy 1 cooioo | peso | uoxcy J cooioo | peso | uowo |

ARR7088 9 Kg. aprox. 2 Uds. ARR&028 1.3 Kg.aprox. 2 Uds. ARR7081 6 Kg. aproc. 1 Uds.

BRANZI LATTE CRUDO 1/4 GORGONZOLA DOP BIO 1/8 BLU DI CAPRA 1/8

ARR6020 2 Kg. zprox. 4 Uds. ARR7001 1.5 Kg. aprox.. 4 Uds, ARRB7019 1.4 Kg. aprox. 4 Uds.
FARINA DI CECI FARRO PERLATO BIO FREGOLA MEDIA
&= :
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14557 10 Kg. 1 Uds. 01001 500 Gr. 12 Uds. 948 500 Gr. 24 Uds.



NUESTRA SELECCION

CATALOGD VALCOIBERIA

GORGONZOLA DOLCE LEGNO GORGONZOLA E MASCARPONE CASTELMAGNO DOP 1/4
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ARRB7019 6 Kg. aprox. 1 Uds. ARRB87500 1,2 Kg. aprox. 4 Uds. 9036 1,5 Kag. aprox 4 Uds.
FAVOLA PREGIATO AL TARTUFO FIORE SARDO DOP BITTO DOP
<y

[ oooiwo | peso | uncs W cooioo | peso | uocy W cooioo | Peso | upsc)

ARR16040 1,1 Kg. aprac. 2 Uds. ARR9006 3.9Kg. zprox. 2 Uds. ARR?054 2 Kg.aprox. 2 Uds.

PECORINO PERLA NERA ROCCOLO VALTALEGGIO ROCCOLO DIVINO

ok

N -
oo | reso [ o B covoo | peso | uowcs [ cooio | peso | upic

25 Kg. apox. 2 Uds. ARR76011 25Kg. sprox. 1 Uds. ARR76020 2.7 Kq. aprox. 1 Uds.

QUARTIROLO DOP STAGIONATO STRACHITUNT DOP 1/4 SALVA CREMASCO DOP

cooco | peso | uosc) W coowo | reso | uocs W coooo | Peso | upsoy |

71010 2 Kg. aprox. 1 Uds. 735030 1.29Kg.aprex. 1 Uds. ARR&010 3 Kg. aprox. 2 Uds.




NUESTRA SELECCION

PECORINO ROMANO DOP 1/16 FORMAGGIO FRESCO SPALMABILE ~ RULO CABRA 100%

814/5V 2Kg. aprox. 16 Uds. 3151 1,5 Kag. 2 Uds. 941 1 Ka. aprox. 1 Uds.

BARRA EDAM BARRA GOUDA BRIE
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[covoo | peso | upxco | cooeo | peso | o) 1 cooioo | reso | upccs |

210 3 Kg. aprox. 4 Uds. 205 3 Kg. aprox, 4 Uds, 254 1 Kg. aprox, 2 Uds.

EMMENTAL JULIENNE CHEDDAR MIX TRE FORMAGGI

< &
= |

502 1 Ka. 10 Uds. 530 1 Kag. 10 Uds. 212 1 Ka. 10 Uds.

RULO CABRA MIXTO 50/50 AZUL DANES EMMENTAL RAPE FRANCES
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CODIGO | PESO | uDxCJ cobio |  PESO | ubxcs CODIGO PESO uDxCJ

5607 1 Kqg. zprox. 2 Uds. 521 3 Kg. aprox. 2 Uds. 502 1 Kqg. 10 Uds.




NUESTRA SELECCION B

CATALOGO VALCOIBERIA
Ados dlistagan

GRANA PADANO GRANA PADANO GRATTUGIATO GRANA PADANO

-

16 MES 16 MESI

803 300 Gr. aprox. 20 Uds. 805 1 Kag. 10 Uds. 869 1Ka. aprox. 16 Uds.

GRANA PADANO 1/8 MEzzA ForMA GRANA PADANO FORMA INTERA GRANA PADANO
12 MESI 12 MES|

copico | PEso | ubxcs conieo | Peso | ubxcs copico | peso | ubxcs

859 45Kg. sprox. 4 Uds, 827 19 Kg. aprox. 1 Uds. 800 35Kg. aprx.  1Uds.
PARMIGIANO REGGIANO MezzA ForMA PARMIGIANO REGGIAND ~ ForMa INTERA PARMIGIANO REGGIANO

24MES! 24 MES| _ 24 MESI

cobieo | Peso | ubxe CODIGD PESO uxc) @ cobico | Peso | ubxcs

874 1 Kg. BProX. 16 Uds. 881 12 Kg aprox. 1 Uds. 872 40 Kg. aprox. 1 Uds.
PARMIGIANO REGGIANO EXTRA GRANA IN SCAGLIE PARMIGIANO GRATTUGIATO
26MES! —

875 4,9 Kg.aprox. 4 Uds. 805 1Kg. aprox. 10 Uds. 870 1Kg. aprox. 10 Uds.




" BELLA

A NUESTRA SELECCION
ﬂmnﬁmmmmm CATALDGO VALCOIBERIA
SALAME TIPO FELINO ‘NDUJA DI SPILINGA MORTADELLA CON PISTACCHI

1..;;";3 "'. - s
| conico | _Peso CODiGO | PESO | uUBxC)

0219 1 Kg. aprox. 6 Uds. 3906 300 Gr.aprox. 8 Uds. 007/P 3 Kg. aprox. 2 Uds.
PROVOLONE DOLCE ASIAGO DOP FONTINA VALLE D"AQSTA DOP
i f?‘ga.‘

[covoo | eso | uoxco | cooeo | peso | o) 1 coooo | reso | upccs |

898/P dKg.apox. 1 Uds. 861/A 3.5 Kg.aprox. 4 Uds. 860 2Kg. zproe 2 Uds.
MIX LA GRATTUGIATA CACIOCAVALLO PECORINO ROMANO GRATTUGIATO
A
|
[ comco | peso | uoxcy W cooico | peso | uoxcy W cooico | PEso | ubxc) |
387 1 Kg. 10 Uds. 8a7 3Kg. aprox. 10 Uds. 28093 1 Kg. 10 Uds.
PROVOLONE PICCANTE DOP PROVOLONE VALPADANA DOP FONTAL
o .\,’

CODIGO |  PESO | UDxCJ cobio |  PESO | ubxcs CODIGO PESO uDxCJ

899 5Kg. aprox. 2 Uds. 898 3 Kg.aproe. 1 Uds. 013 25 Kg. aprox. 4 Uds,

Valcoiberia @ All R



"BELLA

NUESTRA SELECCION i
CATALDGOD VALCOIBERIA -&‘Mwmmm...
BASTONCINO PICCANTE SPIANATA PICCANTE GUANCIALE STAGIONATO INTERD

TP SN

[cooo | peso | ubey B coooo | peso | ubecs W cooico | Peso | ubscs

048 700 Gr.aprox. 12 Uds. 46126 22Kg. apror. 6 Uds. 44000 1,2 Kg. aprex. 6 Uds.

CULATTA STAGIONATA COPPIETTE ARICCIA PORCHETTA ARICCIA IGP

~cooeo | peso | uncy W coooo | peso | umc) W coowo | peso | upc |

CPSE & Kg. aprox. 1 Uds. su prenotazions 10999 35 Kg. aprox. 2 Uds.

PANCETTA ARROTOLATA META PROSCIUTTO COTTO ARCOBALENO ~ PROSCIUTIO COTTO PURD

008 1.5Kg.apox. 6 Uds. 714 3Kg.aprc. 2 Uds. 81113 7Kg. sprox. 2 Uds.

PROSCIUTTO COTTO ALTA QUALITA ~ PROSCIUTTO COTTO GIALLO BACON

cobico | Peso | uoxcy M cobieo | PEso | ubxcs CODIGO PESO UDxCJ

11033 4 Kg. aprox. 62 Uds. 3206 8 Kg. aprox. 2 Uds. 1601 2 Kg. aprox. 6 Uds.




NUESTRA SELECCION

CATALDGO VALCOIBERIA

" BELLA |

L ITALIA
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TARTUFO FRESCO BIANCO TARTUFO FRESCO NERO OLIO AL TARTUFO BIANCO

cooioo | peso | uox) W cooeo | eeso | uoxy W coowo | Peso | upccy |
12 Uds.

1001TTUBER 100 Gr. 1 Uds. 2002TUBER 100 Gr. 1 Uds. 0LI0B250 250 Gr.

OLIO AL TARTUFO BIANCO

BURRO AL TARTUFO BIANCO MIELE DI ACACIA AL TARTUFO

[cobco | peso | uoxy W cooioo | peso | udc |

[conico | peso | ubscy |
0LG 500 Gr. 6 Uds. BTB140 75 Gr. 12 Uds. 701022 120 Gr. 12 Uds.
SALSA TARTUFATA AL 5% CARPACCIO DI TARTUFO ESTIVO POLENTA AL TARTUFO BIANCO

i-_.—‘-h ; i
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[ “conico | PEso | ubxcs

T5-500 500 Gr. 6 Uds. TESFETS00 500 Gr.

SPECK ALTO ADIGE I.G.P.

2=

“cooco | peso | uoes 1 cooio | reso | ubecs |

6 Uds. POLTART 400 Gr. 12 Uds.

SALAME MILANO

POLVERE DI TARTUFO

_.' . r-l_I
—
TSR T T T S T
88011 0.5 Kg. aprox. 6 Uds. 183 1.9 Kg. sprox. 6 Uds.

TRUSPI 65 Gr. 12 Uds.
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Ualcolatte

Valcolatte es una de las empresas mas
integradas en el territorio nacional y
sigue produciendo quesos desde hace
cuatro generaciones.

Nuestro establecimiento esta situado en
Valconasso di Pontenure, aproximada-
mente a 10 kildmetros de Piacenza, so-
bre una superficie de casi 26.000 metros
cuadrados. En esta area 15.000 metros
cuadrados estan dedicados a las lineas
productivas, a los almacenes y a los de-
partamentos de ventas y administrativos.

Valcolatte tiene casi 130 empleados, to-
dos con su area de competencia, dando
a la empresa una organizacion dindmica
y reactiva para la solucion de las nece-
sidades de la misma empresay del mer-
cado.

Valcolatte trabaja s6lamente con leche
Italiana de los agricultores de la Regidn,
con quienes en los anos ha establecido
una fuerte relacion de reciproca con-
fianza. Todos los dias Valcolatte procesa
aproximadamente 400.000 litros de le-

0pA LA CALIDAD
Y0F LA BUEN
LECHE TTALIANA

VALCOLATTE

ES UNA DE LAS EMPRE-
SAS MAS IMPORTANTES
DE LAREGION Y SIGUE
PRODUCIENDO QUESOS
DESDE HACE CUATRO

GENERACIONES

La filosofia de nuestra empresa se basa
en la continua busqueda de la excelen-
cia. Nuestra mision es conjugar la genui-
na tradicion artesanal con las modernas
tecnologias de produccion, ofreciendo al
consumidor final productos de alta cali-
dad y cumpliendo con los mas elevados
estandares higiénicos.

Gracias a la red de distribucion y ventas
que abraza a toda ltalia, Valcolatte ase-
gura a sus clientes un servicio puntualy
eficiente todos los dias, y la garantia de
la frescura y calidad de sus productos.

Valcolatte tiene varios almacenes en
Italia: Pontenure (Piacenza), Recco (Ge-
nova) y Spello (Perugial, y ademaés estd
presente en Europa gracias a una red de
vendedores autorizados.

www.valcoiberia.com



LA FILOSOFIA DE
NUESTRA EMPRESA
SE BASAEN LA
CONTINUA BUSQUEDA

DE LA EXCELENCIA

En Espanay cerca de Barcelona, hay Val-
coiberia, distribuidora oficial del Grupo
Valcolatte.

La leche utilizada viene destinada a la
produccion de una larga gama de pro-
ductos nacidos para satisfacer cada ne-
cesidad, del consumidor final y del mer-
cado en general. Por la misma razon
nuestra empresa atribuye un gran valor
a la innovacion, gracias a la inversion
continua en nuevas tecnologias y en el
marketing que se basan en la oferta de
nuevos productos.

Todos los procesos productivos estan
controlados con tecnologias modernas,
y ademas hay un laboratorio que efectla
controles quimicos y microbioldgicos.

Gracias a esta cuidadosa gestion, nues-
tra empresa se ha ganado las certifica-
ciones IS0 22000, BRC e IFS, algunas de
las mas importantes certificaciones in-
ternacionales en el ambito alimentario.

Valcoiberia ©. All Rights Reserved

Nuestros productos tienen un packaging
estudiado especificamente para enfatizar
las caracteristicas de los mismos y para
el mejor impacto visual.

VALCOLATTE TIENE
UNA LARGA GAMA DE
PRODUCTOS CREADOS
PARA SATISFACER
CADA NECESIDAD

VALCOLATTE 4gtqipy

A SUS CLIENTES UN seRyicro

PUNTUAL Y EFICIENTE Topgg

LOS DIAS Y L4 GaRaNTiA pe
FRESCURA Y CaL1pap
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CATALOGO PRODUCTOS VALCOIBERIA

BOCCONCINO DI MOZZARELLA TKG ~ BOCCONCINO DI MOZZARELLA BOCCONCINO DI MOZZARELLA 1KG

~

-

~cooeo | peso | uoxes B coowo | peso | uoxes B coowo | peso | udxes |

262 100 Gr. 4 Uds. 009 125 Gr. 16 Uds. 214 125 Gr. 4 Uds.

BOCCONCINO SENZA LATTOSIO BOCCONCINO DI MOZZARELLA 1KG ~ MOZZARELLA 1KG (NcARTATO VALCO)

e
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~coowo | peso | uoxes B coowo | peso | uxes B coowo | peso | udxey |

1700 125Gr. 16 Uds. 089 2006r. 4 Uds. 50900 200 Gr. 4 Uds.

BOCCONCINO DI MOZZARELLA 1KG  CILIEGIE DI MOZZARELLA 1KG CILIEGIE DI BUFALA 1KG

=

@)

- ® ge
" cooico | peso | uoxcs W cobico | Peso | ubxc) |

795 5006r. 4 Uds. 209 10 Gr. 4 Uds. 268/1 10 Gr. 8 Uds.

-

MOZZARELLA DI BUFALA MOZZARELLA DI BUFALA GAROFALO  BUFALA BICCHIERE

“cooeo | peso | uoxes B coowo | peso | uoxes B coowo | peso | oy |

240 125 Gr. 12 Uds. 235/1 125Gr. 8 Uds. 7718 125 Gr. 16 Uds.

Valcoiberia ©. All Rights Reserved www.valcoiberia.com



CATALOGO PRODUCTOS VALCOIBERIA

MOZZARELLA DI BUFALA DOP MOZZARELLA DI BUFALA AFFUMICATA MOZZARELLA DI BUFALA CIAMBELLA
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[ cobieo | Peso | uoscs B cooeo | peso | uoscs N cooeo | peso | ubsc) |

0110 250 Gr. 12 Uds. 249/A 250 Gr. 8 Uds. 11355-125 125Gr. 8 Uds.

MOZZARELLA DI BUFALA CIAMBELLA  MOZZARELLA DI BUFALA TRECCIA MOZZARELLA DI BUFALA AL TARTUFO

=5 :
| cooieo | peso | uoxcy W cobieo | peso | uoxc) QW comeo | Peso | ubxcs

11355 2506r. 2 Uds. 230 2506r.  8Uds.  8308TRUFA  1256r 16 Uds.
MOZZARELLA BUFALA TRECCIONE BURRATA DI BUFALA BURRATINA 2PZ

w e
>

236 2 Kg. 1 Uds. 2525 200 Gr. 6 Uds. 231 125 Gr. 5 Uds.

BURRATA BICCHIERE BURRATA AL TARTUFO BURRATA AFFUMICATA 2PZ

¢ 23

~cooeo | peso | uoxes B coowo | peso | uoxe) B coowo | peso | udxey |

2F18 125 Gr. 8 Uds. 231TRUFA 125 Gr. 8 Uds. 2N18 125 Gr. 8 Uds.

Valcoiberia ©. All Rights Reserved www.valcoiberia.com 19
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VALCOLATTE

CATALOGO PRODUCTOS VALCOIBERIA

BURRATA BURRATA FOGLIA STRACCIATELLA

[ cooico | peso | uowcs B coowo | peso | upc) B cooico | peso | uxc

232 250Gr. 5 Uds. 233 300 Gr. 10 Uds. 242 300 Gr. 8 Uds.
RICCOTTA GUSTOSA RICOTTA IN VASCHETTA

0708 250 Gr. 6 Uds. 846 1,5 Kg. 2 Uds.

RICOTTA IN VASCHETTA RICOTTA DEL PASTAIO RICOTTA PECORA SALATA

| cooco | _peso | uoxc) W copioo | PEso | uoxc) W copico | PESO | uDxc) |

842 250 Gr. 6 Uds. 845 5 Kg. 4 Uds. 044 3 Kg. Aprox 4 Uds.

MASCARPONE MASCARPONE MASCARPONE

820 250 Gr. 6 Uds. 824 500 Gr. 6 Uds. 821 2 Kg. 4 Uds.

Valcoiberia ©. All Rights Reserved www.valcoiberia.com



VALCOLATTE

CATALOGO PRODUCTOS VALCOIBERIA

MOZZARELLA FILONE ZI0 GLICERI0O ~ STRACCHINO BURRO

[ cooco | peso | uoxcy B cooGo | peso | uoxc) B cobiGo | PESO | Ubxci

203 1 Kg. 12 Uds. 374 200 Gr. 10 Uds. 333 1 Kg. 10 Uds.

SCAMORZA AFFUMICATA SCAMORZA IN FILONE GORGONZOLA

CODIGO UDxCJ UDxCJ
| cooico | _peso | uoxc) Q) cobioo | PESO | UDKCJ | mm—

906 280 Gr. 18 Uds. 001 2 Kg. aprov. 5 Uds. 15Kg. Aprox 4 Uds.

GORGONZOLA BRAVO BIS GORGONZOLA BACCO PICCANTE TALEGGIO DOP

"~ conioo | Peso | uoxc) | cooioo | Peso | uoxcy B cooioo | peso | ubxc

BAT 1.5Kg. 4 Uds. 215/P 1.5 Kg. 4 Uds. 1300 2 Kg. 2 Uds.

Valcoiberia ©_All Rights Reserved www.valcoiberia.com 2



BELLA

ITALIA
CATALOGO FRODUCTOS VALCOIBERIA
STRACCHING MAMMA MIA MOZZARELLA MAMMA MIAFILONE  MOZZARELLA MAMMA MIA CUBETTATA

[conioo | Peso | uox) B cobieo | peso | wxco N cooioo | Peso | udics |

104/U 1 Kg. 4 Uds. 2003 1 Ka. & Uds, 7001 2.5 Kg. 4 Uds.

MOZZARELLA MAMMA MIA JULIENNE MOZZARELLA JULIENNE VALCOLATTE ~ MOZZARELLA CUBETTATA VALCOLATTE

| cooco | Peso | uoxcy W cobico | peso | upxcy W cobio | PESO | UDxCJ

2002 2,9 Kag. 4 Uds. 184 2.5 Kg. 4 Uds. 0%0 3 Kg. 4 Uds.

MOZZARELLA VALCOIBERIA JULIENNE ~ MOZZARELLA VALCOIBERIA CUBETTATA  FIOR DI LATTE OLATT

(S . ——
| cooico | peso | uoxcy QW cobico | peso | uoxcy W cooiso | PESo | udxc) |
9006 25Kg. 4 Uds. 9005 3Kg. 4 Uds. 5009 25Kg. 4 Uds.

MOZZARELLA 20 GLICERIO JULIENNE =~ MOZZARELLA 20 GLICERIO CUBETTATA MOZZARELLA FDL JULIENNE sonT Lyl

o -
£} =

|__comeo | _peso | uoxcy | cooeo | peso | uoxes M cooiso | peso | ubc) |

433 2.5 Ka. 4 Uds. 424 3 Ka. 4 Uds, 1809 2.5 Kg. 4 Uds,

2 Valcoiberia ©. All Rights Reserved www.valcoiberia.com



VALCOLATTE

CATALOGO PRODUCTOS VALCOIBERIA

Da 1914 na Storia di famiglia
di qualita ¢ passione.

S
e/
__Rdai 1914 //\‘\

Valcoiberia ©. All Rights Reserved www.valcolberia.com 23
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PEELLA
| ITALIA |

o WO EMBUTIDOS

CATALOGD PRODUCTOS VALCOIBERIA

FESA DI TACCHINO PROSCIUTTO MATTONELLA COTTO AL TARTUFO

|__cooo | peso | uoxcy W cooio | peso [ uoxc) W cooiso | peso | udkcs |

004vIL 2 Kg.aprox. 2 Uds. 005VIL 25 Kg. aprox.  8Uds. 214001 4 Kg.aprox. 2 Uds.
COTTO CINQUEFIORI ECCELLENZA COTTO PRAGA NAZIONALE 1/2 PROSCIUTTO COTTO ALLA BRACE META
£,

i

|__cooico | _Peso | uoxc) QN copiGo | PESO_ | UDxCJ mmm

6002vIL 7 Kg. aprox. 1 Uds. 7008VIL 9 Kg. aprox. 2 Uds. 3018VIL 9 Kg. aprox. 2 Uds.




" BELLA |
L ITALLA |

EMBUTIDOS M- . ca

! s distingae
CATALOGD PRODUCTOS VALCOIBERIA

PROSCIUTTO S.DANIELE 1sMesi PROSCIUTTO S.DANIELE 18Mesi PROSCIUTTO DI PARMA 15 M1

.8

~

[“coowo | peso | ubcy W coowo | peso | ubccs W cooio | Peso | ubscs

038VIL 6 Kg.aprox. 2Uds. 8029VIL 6 Kg. aprox. 2 Uds. 5020VIL 7Kg. aprox. 1 Uds.

¥ g

PROSCIUTTO CRUDO PASTORELLO ~ PROSCIUTTO EMILIANO PROSCIUTTO CRUDO AL TARTUFO

-

| cooico | peso | uoxc M cobico | Peso | uocs QM cobico | PEso | ubxc) |

4001VIL 7 Kg. aprox. 2 Uds. 4004VIL 6 Kg. aprox. 2 Uds. 3006/VIL 7.3 Kg.aprox. 1 Uds.

SPECK IGP VAL VENOSTA SALAME FloCCO SALAME IL GENTILE

_cobico [ peso | uoxc) J cooico | peso | uoxc) W cooico | Peso | upxc |

5002vIL 2.5 Kg. aprox. 2 Uds. S007VIL 3Kg.aprox. 1 Uds. OT1VILL 1.4Kg. aprox. 6 Uds.

SALAME MILANO SALAME MONTANARO SALAME CACCIATORE DOP

7

3017VIL 2Kg. aprox. 4 Uds. 7002VIL 1 Kg. aprox. 1 Uds. 13007VIL 0,170 Kg. aprox. 10 Uds.

25
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~ BELLA

. EMBUTIDOS

CATALOGD PRODUCTOS VALCOIBERIA

FINOCCHIONA SALAME STOFELOTTO MESOLA SALAME CORALLINA
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covoo | peso | upcy B coowoo | peso | upcy W cobio | reso | udxc) |

8002 1,3 Kg. aprox. 2 Uds. 8002 2,9 Kg. aprox. 2 Uds. 75002VIL 1. Kg. aprox. 4 Uds.

PANCETTA ARROTOLATA PANCETTA AFFUMICATA PANCETTA CON PEPE NERO

| —_—

| conico | _peso | uoxc) QM copio |  Peso | uoxcy @ cooico | Peso | ubxc) |

00&6VILL 3 Kg. aprox. 2 Uds. 2004VIL 2.4 Kg.aprox. 2 Uds. 05002VIL 3,5 Kg. aprox. 2Uds.

PANCETTA STECCATA AL TARTUFO COPPA STAGIONATA BRESAOLA DITOROD

0 1 T
|_cooico | peso | uoxcs Qi cooico | peso | uoxc)  cobico | Peso | uoxc) |
409000 3,5 Kg.aprox. 1 Uds. 3003VIL 1.4 Kg.aprox. 8 Uds. 6015VIL 2.3Kg. aprox.  2Uds.

VENTRICINA CULATELLO DIAMANTE LARDO DI PATA NEGRA

——

1 . ' .dl i ;
| cooico [ peso | uoxcy [ cooio | peso | uoxc) W cooico | PEso [ ub«c)

F3003VIL 25 Kg. aprox. 2 Uds. 1005VIL 5 Kg. aprox. 1 Uds. 3002vIL 2 Kg. aprox. 1 Uds.




" BELLA
| ITALIA

EMBUTIDOS

CATALOGO PRODUCTOS VALCOIBERIA

SPIANATA DELLA SILA COTECHINO
[ o

65002VIL  2,2Kg. aprox. 2 Uds. 0000 500g aprox. 2 Uds. 0o&vIL 1 Kg. aprox. 6 Uds.

MORTADELLA AL TARTUFO MORTADELLA CON PISTACCHIO MORTADELLA IGP CON PISTACCHIO

—————

Rt ' P
[coooo | peso | unxes 1 coowo | peso | unxcs [ cooeo | Peso | ubecs |
002vIL 2.9 Kg. aprox. 2 Uds. 1103VIL 5 Kg. aprox. 2 Uds. 007vIL 3 Kg. aprox. 2 Uds.

MORTADELLA CON PISTACCHIO

|_cooio | peso | uoxc) | cooco | peso | uoxc) QM cooico | PEso | ubxc) |

1062VIL 10 Kg. aprox. 1 Uds. 1100VIL 3 Kg. aprox. 1 Uds. 6058VIL 25 Kg.aprox. 2 Uds.

AFFETTATI ANTIPASTO AFFETTATI MORTADELLA AFFETTATI PROSCIUTTO DI PARMA

|_cooico | __peso | uoxcy [ cooeo | peso | uoxcs W cooeo | Peso | ubxc |

0016VIL 120 Gr.aprox. 8 Uds. 0013VIL 120 Gr.aprox. 8 Uds. 6014VIL 100 Kg.aprox 8 Uds.
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EMBUTIDOS

CATALOGD PRODUCTOS VALCOIBERIA

AFFETTATI BRESAOLA AFFETTATI PROSCIUTTO COTTO AFFETTATI SPECK DELLE ALPI

39026VIL 90 Gr. aprox. 8 Uds. 41009VIL 110Graprox 8 Uds. 2010VIL 110Graprox 8 Uds,

AFFETTATI SALAMI MILANO AFFETTATI PANCETTA PEPE NERO AFFETTATI COPPA

| conico | peso | uoxc) M cooieo | Peso | ubxc) QM cooico | Peso [ ubxc) |

0040VIL 130 Graprox 8 Uds. 8841VIL 110 Gr.aprox 8 Uds. F02VIL 110 Gr.aprox 8 Uds.

SALUMI

VILLANI



EMBUTIDOS

CATALOGO PRODUCTOS VALCOIBERIA

RENIERI

-
mm __cooico | peso | uoxcs [ cooio | Peso [ ubxc) |
RE093 2 Kg. aprox. 1 Uds. RE093 4 Kg. aprox. 1 Uds. 6042 1.0Kg.aprox. 1Uds.
PANCETTA AL PEPE FINOCCHIONA TOSCANA PECORINO MARZOLINO STAGIONATO

mmm mmm |__comico | PESO | UD:C)

921 1Kg.aprox. 1 Uds. 061 1.2 Kg. aprox. 1 Uds. REO25 600 gr.aprox. 1 Uds.

POLPA STAGIONATA LA GOTA PECORINO TOSCANO seMi STAGIONATO

|__cooico | Peso | uoxcs QM cobico | Peso | uoxcs Q@ cobico |  PESO | UDxCJ

RES37 7 Kg. aprox. 1 Uds. 067 1.3 Kg. aprox. 1 Uds. 798 2Kg. aprox.  1Uds.
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EMBUTIDOS

CATALDGD PRODUCTOS VALCDIBERIA

s 2 %
OAL 184G, ==
- .J“":’

— SALUMIFICID ==
FALCONE

g —

QUALITATYRLIANA € TRADIZIONE SILANA

» *

GUANCIALE DOLCE

01SF 300 Gr. aprox. 6 Uds.

NDUJA BIO suino Nero

735F 500Graprox.  6Uds.




EMBUTIDOS

CATALOGD PRODUCTOS VALCOIBERIA

i Lmr
% . -

a1 1 Kg. aprox. 13 Uds. 065/5V 1 Kg. aprox. 10 Uds. PF21 1Kg. aprox. 10 Uds.

100% CARNE ITALIANA = cawre ccusesnons

BRESAOLA PUNTA D'ANCA BRESAOLA SOTTO FESA

13168 1.9 Kg.aprox. 4 Uds. 13124 1 Kg. aprox. 4 Uds.
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BELLA
ITALIA

... QUESOS

CATALOGD PRODUCTOS VALCOIBERIA

naturalmente
il
SPADELLINO TOMINI FRESCHI TOMINI TIROLESE

o i

| cooico [ Ppeso | uoxcy | cooiso | Peso | unxc M copeo | PEso | umkcs

01582TA 25 Gr. aprox. & Uds. 00950TA 25 Gr.aprox. & Uds. 46522TA  1106r. aprox. 6 Uds.

PRATAIOLA MIGNON CREMBRI TUMA DEL FEN

“coico | peso | b J_cooico | peso | unxy B oobico | peso | ubxe

01550TA 100 Gr. aprox. 12 Uds. 09892 100 Gr. aprox. 8 Uds. 011440TA 200 Gr. aprox. 6 Uds.

CAPRIOLO CAPPRIOLO AL TARTUFO TOMA PIEMONTESE

Scovco | peso | ups | _covso | peso | umos 1 comioo | peso | upws

01400 350 Graprox. 4 Uds. 01470 3500Gr. aprox. 4 Uds. 02245 6 Kg. aprox. 1 Uds.

Valcoiberia ©. All Rights Reserved www.valcoiberia.com



QUESOS

CATALDGD PRODUCTOS VALCOIBERIA

PR A+ '._'_-
s LT WS R —— ’-_73
it T T

'-iL-ﬂ‘_‘.

LUNATICO TOMETTA AL PEPERONCINO

BOTAQO071! 700 Gr. aprox. 4 Uds. BOTAD100Z 700 Gr. aprox. 6 Uds. BOTA0082X 700 Gr.aprox. 6 Uds.

FORMAGGIO DI FOSSA L'ULIVO OVINO CACIO FAENUM

AC164 300 Gr. aprox. 8 Uds. AC402 1.4 Kg. aprox. 2 Uds. AC401 1.4 Kg. aprox. 2 Uds.
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I BELLA |
| ITALIA |
GRAN CRU DI GROTTA IL VERO SCOPAROLO

ACs600 2 Kg. aprox. 2 Uds. AC299 2,7 Kg. aprox. 2 Uds.

MINI TARTUFAIO MINI FUOCHINO MINI CACIO DIVINO

ACA63 400 Gr. aprox. 8 Uds. AC457 400 Gr. aprox. 8 Uds. AC279 400 Gr. aprox. 8 Uds.

MINI PIPER NIGRUM MINI ALVEARE MINI NOCERINO

AC440 400 Gr. aprox. 8 Uds, AC2Z57 400 Gr. aprox. 8 Uds. | AC280 400 Gr. aprox. 8 Uds.

MINI AFFUMICATO - MINI SCOPAROLO MINI NERONE

AC281 400Gr. aprox. 8 Uds. AC269 400 Gr.aprox. 8 Uds. AC103 400 Gr. aprox. 8 Uds.
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CATALOGD PRODUCTOS VALCOIBERIA

> PRODOTTO FATTO A MANO _ asa

f__

oy

TORTELLI ROSSI SALMONE AFFUMICATO TORTELLI ROSSI SALMONE AFFUMICATO TORTELLACCIO VALTELLINA

oo | peso | uos | cooeo | peso | oo B cooio | Peso | upcc) |

TP018250 250Gr. 12 Uds. T018 1 ka, 6 Uds. 6072 1Kag. 4 Uds.

PANZEROTTO PERE E PECORIND PANZEROTTO PERE E PECORIND PANZEROTTO RicoTiA E SPINACI

[ cooco | peso | uoxcs B cooo | peso | uoxy B cobiGo | PEs0 | Udxe

TP022250 2506Gr. 12 Uds. 1022 1 Ka. 6 Uds. TP010250 250 Gr. 12 Uds.




PASTA LBy

" Vo FEmRGes
CATALDGD PRODUCTOS VALCOIBERIA

PANZEROTTO RicoTa E SPINACI PANZEROTTO CcAPRINOE CIPOLLE PANZEROTTO cAPRINOE CIPOLLE

cODIGO PESO UDxCJ cobico | Peso | ubxcs CODIGO PESO UDxCJ

TPO10 1 Kg. 6 Uds. TP067250 230 Gr. 12 Uds. 067TP 1Kg. 6 Uds.

PANZERQTTO asrice PANZEROTTO GAMBERI ERUCOLA PANZEROTTO RaDICCHIO E SPECK

TPO37 6 Uds. 1003 1 Kg. 6 Uds. TP099 250 Kg. 12 Uds.

PANZEROTTO FuNGHI PORCINI PANZEROTTO FuNGHI PORCINI PANZEROTTO cAPRINO E LIMONE

TP112250 250 Gr. 4 Uds. T112 1 Kag. 6 Uds. 1 Kg. 6 Uds.

CARAMELLA ROSSA raniccuioespeck  BAULETTO Formaco! TORTELLINI o1 corroLENGD

e

coDIG0O | PESO | UDxCJ conio | PESO | ubxcl CODIGO PESO UDxCJ

TPO9? 250 Kg. 6 Uds. 006TP 1 Kag. & Uds. T5081 1 Kag. 4 Uds.

Valcoiberia © All Rights Reserved www.valcoberia.com 41
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PASTA

CATALOGD PRODUCTOS VALCOIBERIA

PLIN carne FAZZOLETTO b CARNE FAZZOLETTO I CARNE

CODIGO PESO cobico | PEso [ ubxes | CODIGO PESO UDxCJ

TP448 1 Kg. 6 Uds. TP05%250 250.6r. 12 Uds. T059 1 Kg. 6 Uds.

FAZZOLETTO mcca SPIGA 1ARTUFD SPIGA TarRTUFD

TP035 1 Kg. 6 Uds. TP016250 250 Gr. 12 Uds. T016 1 Kag. 6 Uds.

CARAMELLA 6oRrsONZOLA E NOCI CARAMELLA corsoNzOLA ENOCI CARAMELLA bi RICOTTAE SPINACI

PN T T T 0 T T O T

TP143250 2506Gr. 12 Uds. T143 1 Kg. 6Uds. 1 Kag. 6 Uds.

MACCHERONI TAGLIOLINI AL NERO DI SEPPIA GARGANELLI GIALLI

'

~coneo | peso | upcy B covoo | peso | uncs § cooieo | Peso | ubcs

TP058 1 Kg. 6 Uds. PFL100 1 Ka. 6 Uds. TPGARGA 1 Kg. 6 Uds.

F=l o b =
Valcoiberia



"BELLA

PASTA ITALIA_

CATALOGO PRODUCTOS VALCOIBERIA

SPAGHETTI ALLA CHITARRA SPAGHETTI ALLA CHITARRA TAGLIATELLE

cODIGO PESO uDxCJ cobico | Peso | ubxcs CODIGO PESO UDxCJ

TPST250 250 Gr. 12 Uds, 782 1 Kag. 4 Uds. TPFL230 250 Gr. 12 Uds.

TAGLIATELLE FRESCHE TAGLIOLINI PAPPARDELLE

CODIGO PESO uDxCJ conigo | Peso | ubxcs cobico | Peso | ubxcs

787 1 Ka. 6 Uds. 7967 1 Ka. & Uds. TPFL1 1 Kag. 6 Uds.

STROZZAPRETI LASAGNE ARTIGIANALI Bio bi CARNE SFOGLIA PER LASAGNA

CODIGO PESO UDxCJ coniso | Peso | ubxcs cobico [  Peso | ubxcs

783 1 Kg. 4 Uds. 161650 1,650 Kgq. 6 Uds. TPO20 1 Kg. 6 Uds.

GNOCCHI paate GNOCCHI spinaci GNOCCHI zucea

&8 & | £ S
4L P 4L

cobico | Peso | ubxcs | CODIGO PESO UDXCJ cobio | Peso | ubxcy

TPA&07 200 Gr. 6 Uds. TP407SPIN 500 Gr. 6 Uds. TP&07ZUC o00 Gr. 6 Uds.
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PASTA

CATALOGD PRODUCTOS VALCOIBERIA

TROFIE FRESCHE ORECCHIETTE FRESCHE GNOCCHI DI PATATA

6104P) 500 Gr. 12 Uds. 6100PJ 500 Gr. 12 Uds. 6911PJ 1 Kg. 6 Uds.

SCIALATELLI FRESCHI CAVATELLI FRESCHI PACCHERI FRESCHI

| cooco | Peso | uoxcy W cobico | Peso | uoxcs W cobio | PESO | UDxC

6143P) 2506Gr. 12 Uds. 6103PJ 500 Gr, 12 Uds. 6163P) 400 Gr. 12 Uds.



ARROZ

CATALOGD PRODUCTOS VALCOIBERIA

Al iR
TENETA MARGHERITA

o,
r;}"%'b ._;'; 2 o, - - . y : _ T : i_n',"-’." g _\..! o
RISO SUPERFIND ARBORID RISO SUPERFINO CARNAROLI RISO SEMIFINO VIALONE NANO RISO CARNAROLI NUVOLA
: O O
= = =
il O g i
| cooeo | peso | uocc) W como [ peso | umc) B cooio [ peso | uncs B cooio | peso | un |
MARG24 1 Kg. 12 Uds. MARGE? 1 Kg. 12 Uds. MARG109 1 Kg. 12 Uds, 0oooo 1 Kg. 12 Uds.

RISO INTEGRALE SUPERFINO RISOINTEGRALEROSSOERMES RSO INTEGRALE NERO VENERE RS0 ARBORIO NUVOLA

.

i

[ 4

=

-~

“oooso | 7m0 | e | cooeo | o | e | oo | peo | woe | oo | R | uno |

MARG208 1 Ko. 12 Uds. MARG105 1 Kg. 12 Uds. MARG103 1Ko 12 Uds. ooooe 1 Kg. 12Uds.
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ARROZ

CATALOGD PRODUCTOS VALCOIBERIA

RISOTTO AL TARTUFO A FETTE RISOTTO Al FUNGHI PORCINI RISOTTO Al CARCIOF

MARG116 2506 10 Uds. MARG127 250.6r, 10 Uds. MARGT10 250 Gr. 10 Uds.

RISOTTO AGLI ASPARAGI RISO ZUCCHINE E ZAFFERAND RISO SPECK E RADICCHIO

[ covco | peso
MARG114 250 Gr. 10 Uds. MARG129 250 Gr. 10 Uds. MARG124 250 Gr. 10 Uds.

RISOTTO ALLO ZAFFERANO RISOTTO ALLE VERDURE RISOTTO DI ZUCCA

MARG126 2506r. 10 Uds. MARG107 250 Gr. 10 Uds. MARG130 250 Gr. 10 Uds.

&b Valcoiberia



CATALOGO PRODUCTOS VALCOIBERIA

HARINAS — PRODOT T0 CON?I%LMTO

= =K - e if i
o : . [ =

g

FARINA 00V FAST FARINA MIDI PER PIZZA FARINA DI GRANO TENERO 00

-
LN

-t =

conico | Peso | ubxcs W cobieo ] Peso | uoxcs N cooioo |
0OVPIZZA 25 Kg. 1 Uds. 002P1ZZA 25 Kg. 1 Uds. VERACE25 25 Kg. 1 Uds.

FARINA DI GRANO TENERO 00 INFIBRA 1/300 TIPO 1 INFIBRA 1/300 TIPO 1

" coooo | peso | uonc) “covico | PES0 | upecs |

ANIMA ITALIANA 25 Kag. 1 Uds. INFIBRA300.25 25Kag. 1 Uds. INFIBRA1/300 5 Kg. 1 Uds.

INFIBRA MISCELA ZERO W340 INFIBRA CROKKIA INFIBRA PRIMA MACINA

cooeo | peso | uxcs B cooco | peso | uoxcy B cobico ] PESD | Ubxc

INFIBRAZERO 12,5 Ka. 1 Uds. INFIBRACROK 12,5 Kg. 1 Uds. INPRIM 125 Ka. 1 Uds.
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BELLA
ITALIA

HARINAS

CATALOGD PRODUCTOS VALCOIBERIA

INFIBRA NERISSIMA INFIBRA FARRO

coooo | Peso | uowc) B covoo | PEso | ube) |
INFIBRACHIA 10 Kg 1 Uds. INFIBERANER 10 Kg, 1 Uds. INFIBRAFARRO 10 Kg, 1 Uds.
INFIBRA SARACENO INFIBRA FARRO INTEGRALE INFIRBRA VIVA MISC. PANIFICAZIONE

e I s et m-ﬁ-

INFIBRASARA 10 Kg. 1 Uds. FARROINT-INFIBRA 10Kg. 1 Uds. INVIV 1 Uds.

INFIBRA MISCELA DI FRUMENTO FARINA CON CURCUMA, ZENZERO, PAPAVERD  GERME DI GRANO TOSTATO

~coooo | peso | upcs W comico | reso | upes | covco | peso | ubwcs

INFIBRAMISC 5 Kg. 1 Uds. INFIBRASPEZ 10 Kg. 1 Uds. GEGR 250 Gr. 6 Uds.

GERME DI GRANO TOSTATO FARINA FRUMENTO TENERO 00 FARINA 00 CALIBRATA

| copico [ Peso | uoxc) | m -EEE--E-

GEGR400 400 Kag. 6 Uds. SFOGLIAZS 25 Kq. 1 Uds. CALIBR25 25 Kag. 1 Uds.

Valcoiberia ©. All Rights Reserved www.valcoiberia.com



HARINAS

CATALOGO PRODUCTOS VALCOIBERIA

SEMOLA RIMACINATA FARINA PER DOLCI FARINA PER PIZZA E FOCACCE FARINA PER LIEVITAT

& E &
- T’ F Y

B 1 O N B

Bg0017 1 Kg. 10Uds. 830014 1Ka. 10 Uds. 8112 1 K. 10 Uds, 000 1 Kg. 10Uds,

FARINA 00 SFOGLIA CROISSANT ~ MISCELA FRITTO ORO SEMOLA RIMACINATA FARINA MANITOBA

g
oo | pes) | o | om0 e | unes | covco | Pes0 | oo

CROISSS——— 5 Kg:—— 1 Uds: MFRI g ds.—— RIMACINGS—— 25 Kg,—— 1 Uds: g 12Uds

¥ 1L IR bl PR
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DERIVADOS HORNO

CATALOGO PRODUCTOS VALCOIBERIA

TIP107 500 Gr-. 10 Uds. 202501 Kg. 8 Uds.

*r:} e i ) . ﬂ
4 2 Ak *ﬁ'

"o
vy

BASE PIZZA TONDA 4PZ PIZZA PALA OVALE 2PZ TARALLI CLASSICI TESORI

“oonico | peso | umes | coooo | eso | upes || coooo | PESO | ubcy |

BPOO74GT 250 Gr. 6 Uds, SCoo02 2920 Gr. 6 Uds. 2671 300 Gr. 20 Uds.

04



SALSAS Y CONSERVAS

CATALOGD PRODUCTOS VALCOIBERIA

FAGIOLI BORLOTTI LATTA POLPA DI POMODORO BID PACCHETELLE DEL PIENNOLO DOP
= =
o, |

cobico | Peso | uoxcy W cobeo | pEso | ubxos cODIGO PESO UDxCJ

VALLO2 4006Gr 24 Uds. 8840BI0 400 Gr. 12 Uds. VALB19 970 Gr. 6 Uds.

PACCHETELLE POMODORINO GIALLO  FRIARIELLI "ALLA NAPOLETANA" GRANO PER PASTIERA VETRO

VALB18 970Gr. 6 Uds. VALBZ3 1 Kg. 6 Uds. VALVADT 950 Gr. 12 Uds.

PESTO GENOVESE FRESCO PESTO ROSSO ALLA SICILIANA FUNGHI SECCHI

copico | PEso | ubxcl cobico | PEso | ubxcs coniso | PEso | ubxcy

434/B 1.5 Kag. 4 Uds. 7511 1.5 Kg. 4 Uds. 05500 500 Gr. 10 Uds.

FUNGHI PORCINI INTERI CONGELATI ~ FUNGHI PORCINI CUBI CONGELATI ~ MISTO FUNGHI CONGELATI

= -

- HE .

oooo | peso | ups | cooeo | peso | o) | coowo | Peso | upccs |

1 Kg. 10 Uds. 1Ka. 10 Uds. 1Kq. 10 Uds.

38



SALSAS Y CONSERVAS T

CREMA Al 5 FORMAGGI POLPA DI RICCIO STERILIZZATA NERO DI SEPPIA STERILIZZATO

cooeo | peso | uoxs N cooo | reso | uoscs B covwoo | peso | by |

EF1 820 6Gr. 6 Uds. 0303 95 6r. 12 Uds. 0712 20Gr. 20 Uds.

BOTTARGA MUGGINE BOTTARGA MUGGINE GRATTUGIATA ~ OLIVE VERDI DI CASTELVETRANO

~coowo | peso | upcy W covoo | eso | ubsc) B cobioo | Peso | by |

103 70/100 Gr. 10 Uds. 10302 506r. 10 Uds. D25 1.8 Ka. 2 Uds.

OLIVE VERDI DI LECCINO sw sueso OLIVE NERE DENOCCIOLATE CAPPERI SOTTO SALE

185E 1.8 Ka. 2 Uds. 185E 2.5 Kg. 3 Uds. 185E 1 Kg. 6 Uds.

OLIVE VERDI POMODORINA MEZZORO POMODORI A META

F{

L

Fatdaria

feli l;‘-é-: -

-am-m mm mm

26r 3 Uds. 830 Gr. 6 Uds. 800 Gr. 6 Uds.




T BELLA |

_ITALIA |
ot s bt on. SALSAS Y CONSERVAS
SALSA ALLE NOCI CREMA CON TARTUFO CARPACCIO DI TARTUFO

UDxCJ ubDxCJ CODIGO ubDxCJ
-ﬁm-m- -Eﬂ-m_ [ cooico | peso | ubc)

750 Gr. 6 Uds. 750 Gr. 6 Uds. P&9 350 Gr. 3 Uds.

MELANZANE GRIGLIATE SOTT'OLIO ~ POMODORI SECCHI IN OLIO FUNGHI TRIFOLATI

conico | peso | uoxcs B coowo | peso | woxcs N cooioo | peso | udxc) |

CA1 1.7 Kg. 12 Uds. CA1 1.7 Kg. 12 Uds. us3 1.7 Kg. 1 Uds.

TONNO MENU SCAROLA CARCIOFI ALLA ROMANA SOTT"OLIO

oooco | peso | upcc | mm e

CA1 1.7 Kg. 12 Uds. 400 G. 12 Uds. us3 1.7 Kg. 12 Uds.

60
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SALSAS Y CONSERVAS Wi .o

+ ELLrgs
CATALDGD PRODUCTOS VALCOIBERIA

———

CARCIOFI ALLA ROMANA RUSTICHELLO SPACCATELLI TRIFOLATI

HDA 2.4 Kg. 4 Uds. HS8 2,4 Kg. 6 Uds. HNZ 1.7 Kg 6 Uds.

PORCINI TRIFOLATI BOSCHETTO FUNGHI PORCINI SNACK IL BOSCHETTO  OLIVE TAGGIASCHE OLIO DENOCCIOLATE

T O T e T T [T T R

G61 800 Gr. 6 Uds. G11 800 Gr. 6 Uds. XL1 750 Gr. 6 Uds.

OLIVE NERE DENOCCIOLATE ACCIUGHE DEL BERAZA CARNE SALATA DEL TRENTINO

mm conoo | peso | unxcs | covioo | Peso | ubxes |

2.4 Kg. 6 Uds. CA1 500G 12 Uds. 2K9 2 kg. 2 Uds.

b1



PANETTONI E COLOMBE

CATALOGD PRODUCTOS VALCOIBERIA

ALBERTENGO

= B ¥R

PANDORO ORO RIFLESSI PANETTONE CIOCCOLONE

CODIGO CODIGO UbDxCJ
—mm mmm [__cooioo | __peso | unxc) ]

PRO4 1 Kg. 6 Uds. P104 1 Kg. 6 Uds. P101 1 Kag. 6 Uds.

COLOMBA TRADIZIONALE COLOMBA AL CIOCCOLATO COLOMBA FRUTTI DI BOSCO

| cooco | Peso | uoxcy W cobico | peso | uoxcs W cobio | PESO | UDxC)

CAO3 1 Kg. 6 Uds. CLX57 1 K. 6 Uds. CLXT1 1Kg. 6 Uds.
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MAPA VINOS ITALIANOS
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CATALOGO DE VINOS

VafQcoibeni

ITALIAN FOOD LOVERS

CcALDARO SCHIAVA
CABERNETCS Lo OUNDER,
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MAPA VINOS ITALIANOS

LOMBARDIA
%" Nebbiolo
Pinot Noir
e Chardonnay
Pinot Bianco
\
VALLE D’AOSTA
" Picotendro (Nebbiolo)
Petit Rouge
Pinot Noir

%" Moscato
Petite Arvine

PIEMONTE

%" Nebbiolo

LIGURIA

**" Rossese
Dolcetto

%" Vermentino
Pigato

TOSCANA

% Sangiovese
Merlot
Cabernet Sauvignon
Cabernet Franc

“*" Trebbiano
Vermentino

Vernaccia

SARDEGNA

% Cannonau (grenache)
Carignano

Cabernet Sauvignon
Vermentino
Nuragus <
Moscato

Barbera
Dolcetto
%" Moscato
Arneis
Cortese

TRENTINO ALTO ADIGE

Pinot Noir *

Schiava

Lagrein

Pinot Grigio
Miiller Thurgau
Gewiirztraminer

FRIULI VENEZIA GIULIA

Merlot
Pinot Grigio <
Sauvignon Blanc

Friulano
s Chardonnay
VENETO
Corvina **
Rondinella
Molinara
Glera (Prosecco) %%
Garganega
EMILIA ROMAGNA
\ Lambrusco "
A UMBRIA Sangiovese
a. " Malvasia
e .
Sagrantino "o MARCHE Trebbiano
Lacrima
Verdicchio
Trebbiano
\ Pecorino
ABRUZZO
Montepulciano
o Sangiovese vee
ELBA . - Trebbiano %"
>
Ansonica * “
(Inzolia) MOLISE
Montepulciano %"
Sangiovese
Aglianico
LAzI0 Trebbiano "
%" Cesanese
Sangiovese
Canaiolo [
Merlot < [
‘" Malvasia -
Trebbiano
CAMPANIA
“%* Aglianico PUGLIA
Piedirosso
%" Fiano Primitivo 3"
F i BASILICATA Negroamaro
Greco N Malvasia Nera
%" Aglianico Nero di Troia
Syrah Chardonnay *}*
%% Moscato
2
CALABRIA
Gaglioppo *"
Magliocco
Greco ¥
SICILIA

%" Nero D’avola
Nerello Mascalese
“¥ Catarratto
Grillo
Inzolia

Vinos Tintos

000 .
Vinos Blancos

& 19 DE LOS VINOS ITALIANOS ESTAN ENTRE LOS

100 MEJORES VINOS DEL MUNDO

FUENTE: WINE SPECTATOR




BUENA DEGUSTACION

Siguiendo la normativa comunitaria, los vinos italianos se
clasifican segln las siguientes designaciones oficiales:

74 DOCG

DENOMINACION DE ORIGEN
CONTROLADA'Y GARANTIZADA

333 DOC

DENOMINACION DE ORIGEN CONTROLADA

118 IGT

INDICACION GEOGRAFICA TIPICA

QUELLI CHE 1L VINO
90M05 NOS0TROS

El proyecto ha nacido de nuestro amor por los vinos, y con
el tiempo se ha convertido en un trabajo. El vino es una
de las maximas expresiones de la cultura italiana, habla de
nuestra tierra, de su esencia, de sus olores y sabores... una
historia hecha de pasion y excelencia.

Os proponemos una amplia seleccion de vinos italianos,
fruto de una atenta seleccidn para satisfacer a nuestros
clientes mas exigentes.

Hemos cuidado el detalle al méximo para ofrecerles pro-
ductos de excelencia. Hemos apostado por pequefias
empresas que trabajan con nuestro mismo entusiasmo,
realidades locales que integran tradicion e innovacion.
Nuestro catalogo es un viaje a través de ltalia y sus perfu-
mes, sus vifiedos y sus regiones, cada una diferente como
SUS Vinos.

Esperemos que disfrutes de cada nota y de cada sorbo.

Canale

CUNEO

La nueva bodega de Cascina Chicco es un lugar Unicoy
acogedor, donde la tecnologiay la tradicién viven al lado
en un espectacular entorno subterrdneo con ladrillos
de terracotay cristales de tiza que afloran. Un homenaje
a la extraordinaria tierra de los Roero y sus vinos.

BAROLO RISERVA DOCG “GINESTRA"

A\ (el jfel COD. BAROCHGIN

UVA: Nebbiolo 100%

COLOR: Rojo rubi con reflejos granate.

AROMA: Confitura, frutos secos y cerezas en licor. Notas especiadas de canela y vainilla.
EN BOCA: Seco, estructurado con larga persistencia aromética.

MARIDAJE: Carne roja y quesos curados.

BAROLO DOCG “ROCCHE DI CASTELLETTO”

VINO TINTO Rt oy

UVA: Nebbiolo 100%

COLOR: Rojo rubi con reflejos granate.

AROMA: Confitura, frutos secos y cerezas en licor. Notas especiadas de canela y vainilla.
EN BOCA: Seco, estructurado con larga persistencia aromética.

MARIDAJE: Primeros y segundos de carne.

BARBARESCO DOCG “NOCE GRANDE"

VINO TINTO |ee]s =N ={of]

UVA: Nebbiolo 100%

COLOR: Rojo rubi con reflejos granate.

AROMA: Confitura de frutos rojos, violeta, con notas especiadas.

EN BOCA: Célido y delicado, ligeramente ténico con buena persistencia.
MARIDAJE: Carne a la brasa y quesos curados.

© Quelliche il Vino - Valcoiberia
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v\‘,00““ “'Mu% o PIEMONTE . Bodega Piazzo se encuentra a San Rocco Seno d’Elvio,

© > o 3 cercade Alba, sumergida en los vifiedos de “Le Langhe”.

h a San Rocco Seno d’Elvio :
ALBA

PIAZ.70

COMM. ARMANDO

De estas uvas nacen vinos tintos famosos como Barolo,
Nebbiolo, Barbaresco, Barbera y Dolcetto, sin olvidar
grandes blancos como el Roero Arneis.

BAROLO DOCG “SOTTOCASTELLO DINOVELLO” VINOTINTO el Y24y

UVA: Nebbiolo 100%

COLOR: Rojo rubi con reflejos granate.

AROMA: Confitura, frutos secos y cerezas en licor. Notas especiadas de canela y vainilla.
EN BOCA: Seco, estructurado con larga persistencia aromética.

MARIDAJE: Carne roja y quesos curados.

NOTAS: 24 meses de crianza en barrica.

BARBARESCO DOCG “FRATIN” VINO TINTO [ NEIINZ00

UVA: Nebbiolo 100%

COLOR: Rojo rubi con reflejos granate.

AROMA: Confitura de frutos rojos, violeta, con notas especiadas.

EN BOCA: Célido y delicado, ligeramente tanico con buena persistencia.
MARIDAJE: Primeros y segundos platos.

NOTAS: 9 meses de crianza en barrica.

BARBERA D’ALBA DOC SUPERIORE “MUGIOT" VINO TINTO [T NIEIVZR)

UVA: Barbera 100%

COLOR: Rojo rubi intenso con reflejos violaceos.

AROMA: Mora, ciruela, pétalos de rosa y confitura, con ligeras notas especiadas.
EN BOCA: Lleno, célido, estructurado, con larga persistencia aromética.
MARIDAJE: Perfecto con pasta con salsa roja, carnes rojas y quesos curados.

NOTAS: 12 meses de crianza en barrica.

BAROLO DOCG “VALENTE” VINO TINTO [ ILEIY22)

UVA: Nebbiolo 100%

COLOR: Rojo rubi con reflejos granate.

AROMA: Confitura, frutos secos y cerezas en licor. Notas especiadas de canela y vainilla.
EN BOCA: Seco, estructurado con larga persistencia aromatica.

MARIDAJE: Carne roja y quesos curados.

NOTAS: 18 meses de crianza en barrica.

BARBARESCO DOCG “ARGE” VINO TINTO [ IEEIY#2s)

UVA: Nebbiolo 100%

COLOR: Rojo rubi con reflejos granate.

AROMA: Confitura de frutos rojos, violeta, con notas especiadas.

EN BOCA: Célido y delicado, ligeramente tanico con buena persistencia.
MARIDAJE: Primeros y segundos platos.

NOTAS: 9 meses de crianza en barrica.

LANGHE NEBBIOLO DOC “AIMAN” I\ (o R 11N { M COD. 005PIAZZO0

UVA: Nebbiolo 100%

COLOR: Rojo rubi con reflejos granate.
AROMA: Amplio, notas de frambuesas y fresas.
ENBOCA: Lleno y complejo con tanino suave.
MARIDAJE: Carne roja,pasta con salsas rojas.

NOTAS: 8 meses de crianza en barrica.

© Quelliche il Vino - Valcoiberia
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BARBERA D’ALBA DOC “FIL RUS” VINO TINTO [Ty
UVA: Barbera 100%

COLOR: Rojo rubi intenso con reflejos violaceos.

AROMA: Mora, ciruela, pétalos de rosa y confitura, con ligeras notas especiadas.

EN BOCA: Lleno, calido, estructurado, con larga persistencia aromética.
MARIDAJE: Acompafia platos importantes. Perfecto con pasta con salsa roja, carnes
rojas y quesos curados.

DOLCETTO D’ALBA DOC “BURAN" W7 \leR s Ni 1o} COD. 007PIAZZ0

UVA: Dolcetto 100%

COLOR: Rojo rubi intenso con reflejos violaceos.

AROMA: Afrutado con notas de ciruelas y cerezas.

EN BOCA: Lleno, compacto, agradablemente tanico con un final de almendra amarga.
MARIDAJE: Vino a “tutto pasto” perfecto con pizza y pastas con salsas rojas.

ROERO ARNEIS DOCG “CORTINE" VINO BLANCO [RTNVAIINZS

UVA: Arneis 100%

COLOR: Amarillo pajizo con reflejos dorados.

AROMA: Floral, mineral con notas de avellanas, limén y manzana.
EN BOCA: Delicado, mineral y arménico.

MARIDAJE: Perfecto con platos ligeros, entrantes y pescado.

=

Loazzolo

ASTI

Hoy en dia Borgo Maragliano es una bodega fami-
liar donde Carlo y Silvia, juntos a los hijos Giuseppe y
Germana gestionan las 21 hectareas del vifiedo cuya
produccién se vinifica y embotella en la bodega de
propiedad en Loazzolo.

BORGO
MARAGLIANO

MOSCATO D’ASTI DOCG “LA CALIERA” VINO BLANCO

UVA: Moscato bianco di Canelli 100%

COLOR: Amarillo pajizo.

AROMA: Notas intensas de frutas escarchadas, flores de acacia. Unica la percepcién de violeta.
EN BOCA: Aterciopelado y con cuerpo.

MARIDAJE: Acompafia postres y fruta fresca. Perfecto con el “panettone”.

Oltrepd Pavese

,‘

CALDIROLA  PAVIA

LITALIA DEI VINI .

SANGUE DI GIUDA DOC “LA CACCIATORA” VINO TINTO  [XTFR

UVA: Croatina, Barbera, Uva Rara

COLOR: Rojo rubi intenso con reflejos violaceos.

AROMA: Vinoso, intenso con notas afrutadas.

EN BOCA: Dulce, lleno y afrutado, morbido, agradablemente persistente.
MARIDAJE: Embutidos, pizza, platos de pasta con salsa roja. Perfecto para postres.

© Quelliche il Vino - Valcoiberia
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LOMBARDIA

Monterossa (Franciacorta)

MONTEROSSA  BRESCIA

FRANCIACORTA

Hoy Monte Rossa gobierna 70 hectéreas de vifie-
dos. Las diversas posiciones de los crus en diferen-
tes suelos y exposiciones contribuyen a ampliar el
patrimonio aroméatico de las uvas, para componer
cubos ricos en estructura y complejidad. La pro-
duccién de la bodega ronda las 500.000 botellas
anuales.

FRANCIACORTA DOCG PRIMA CUVEE BRUT VINO BLANCO ESPUMOSO

UVA: Chardonnay 85%, Pinot nero 10%, Pinot bianco 5%

COLOR: Amarillo pajizo con reflejos verdosos.

AROMA Bouquet persistente, con notas florales y de bolleria.

ENBOCA Lleno e intenso.

MARIDAJE: Ideal como aperitivo y para todo tipo de entrantes. Perfecto con arroces,
pescado y verduras.

NOTAS: Crianza 24 meses - Método clasico.

FRANCIACORTA DOCG SANSEVE SATEN BRUT VINO BLANCO ESPUMOSO

UVA: Chardonnay 100%

COLOR: Amarillo pajizo con reflejos dorados.

AROMA: Notas de fruta madura tropical.

EN BOCA: Gran estructura, final largo y persistente.

MARIDAJE: Perfecto como aperitivo, arroces delicados y pescado.

NOTAS: Crianza 30 meses - Método clasico - Tipologia Brut.

FRANCIACORTA DOCG FLAMINGO ROSE BRUT VINO ROSADO ESPUMOSO

UVA: Chardonnay 60%, Pinot nero 40%

COLOR: Rosa tenue.

AROMA: Bouquet complejo, vivaz, envolvente con notas de frutas del bosque.
EN BOCA: Lleno, aterciopelado, mérbido con cuerpo.

MARIDAJE: Ideal como aperitivo, quesos medio curados y marisco.

NOTAS: Crianza 30 meses - Método clasico - Tipologia Brut.

FRANCIACORTA DOCG CABOCHON BRUT VINO BLANCO ESPUMOsO [REIIERIVE

UVA: Chardonnay 70% y Pinot nero 30%

COLOR: Amarillo pajizo con reflejos dorados.

AROMA: Persistente con un bouquet complejo de costra de pan, bolleria, melocotén.
EN BOCA: Gran estructura e intensidad. Potente y de gran elegancia.

MARIDAJE: Arroces, carnes blancas, perfecto con pescado elaborado.

NOTAS: Crianza 48 meses - Método clasico - Fermentacién del mosto en barrica.

TRENTINO

Kellerei Kaltern-Caldaro es una cooperativa vinicola con 400
asociados y 300 hectéreas de vifiedos. La bodega es embajado-
ra de los vinos del Lago de Caldaro, una regién Unica. La misién
es preservar las tradiciones y la cultura agricola de esta tierra
y de su gente.

ALTO ADIGE

Lago de Caldaro

KALTERN BOLZANO

Kellerei.Cantina

ALTO ADIGE DOC PINOT NERO vINO TINTO XTI

UVA: Pinot Nero 100%

COLOR: Rojo Rubi intenso.

AROMA: Afrutado con aromas de ciruela y frambuesa, notas especiadas de canela.
EN BOCA: Aterciopelado con final persistente.

MARIDAJE: Platos de carne, caza y quesos curados.

NOTAS: 4 meses de crianza en barrica.

© Quelliche il Vino - Valcoiberia
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ALTO ADIGE DOC LAGREIN vINO TINTO [ERTIVAS

UVA: Lagrein 100%

COLOR: Rojo rubi intenso.

AROMA: Afrutado con notas de ciruela y mora, perfume de chocolate y café.
EN BOCA: Buen cuerpo con tanino poderoso y final persistente.
MARIDAJE: Caza, carne roja y quesos curados.

NOTAS: 4 meses de crianza en barrica de 75hl.

ALTO ADIGE DOC SAUVIGNON VINO BLANCO

UVA: Sauvignon 100%

COLOR: Amarillo pajizo intenso.

AROMA: Aromatico con notas de pétalos de rosa, lichi y pifa.

EN BOCA: Lleno y cremoso al paladar, con final aromético y persistente.

MARIDAJE: Ideal como aperitivo, marida bien con esparragos y verduras a la plancha, con
pescado y queso de cabra.

ALTO ADIGE DOC MULLER THURGAU VINO BLANCO

UVA: Miiller Thurgau 100%

COLOR: Amarillo pajizo con reflejos verdosos.

AROMA: Aromético con notas de melocotén.

EN BOCA: Sapidez y buen equilibrio al paladar, final a fruta blanca.

MARIDAJE: Perfecto como aperitivo, acompafiante de entrantes, pescado cocido o a la parrilla.

ALTO ADIGE DOC PINOT BIANCO VINO BLANCO

UVA: Pinot Bianco 100%

COLOR: Amarillo pajizo con ligeros reflejos verdosos.

AROMA: Notas a manzana golden, pera y melocotén.

EN BOCA: Muy equilibrado con final afrutado.

MARIDAJE: Ideal como aperitivo, marida bien con entrantes, sopas y cremas. Perfecto con
pescado.

NOTAS: Robert Parker 2017 90 puntos.

ALTO ADIGE DOC GEWURZTRAMINER CAMPANER VINO BLANCO

UVA: Gewdirztraminer 100%

COLOR: Amarillo pajizo con reflejos dorados.

AROMA: Notas intensas de rosa, lichi, miel, canela y fruta exdtica.

EN BOCA: Amplio al paladar, con fruta exética y buena persistencia.

MARIDAJE: Ideal como aperitivo, con pescado crudo, gambas, platos tipicos de la cocina
asiaticay arroces.

NOTAS: Gambero Rosso 2013 2 Bicchieri.

Fundada en 1925 en Verona, Pasqua Vigneti e Cantine nacié del
amor de la familia por Valpolicella. Tres generaciones de personas
con un corazdn veronés y un alma internacional, compartiendo la
misma gran pasién: la viticultura y la produccién de vinos Unicos,
primero en el Véneto y luego también en las regiones italianas del
DOC mas conocido.

PAS UA Pasqua Wines
Q-, VERONA

BIANCO VENETO IGT “HEY FRENCH” VINO BLANCO

UVA: Garganega, Pinot Blanco y Sauvignon.

COLOR: Amarillo.

AROMA: Notas florales e intensa mineralidad.

EN BOCA: Citricos, delicadas notas de pimienta blanca y frutas tropicales.
MARIDAJE: Pescado, ensaladas y platos ligeros.

© Quelli che il Vino - Valcoiberia
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PRIMITIVO DI PUGLIA IGT “ZIN” viNo TINTO [ERDIRERERE

UVA: Primitivo 100%

COLOR: Rojo oscuro.

AROMA: Ciruela, frutos rojos y regaliz con notas de vainilla.
EN BOCA: Equilibrado y elegante.

MARIDAJE: Caza, carne roja y platos sabrosos.

CHARDONNAY DI PUGLIAIGT “IDEALYSTA" VINO BLANCO

UVA: Chardonnay 60%, Fiano 40%

COLOR: Amarillo pajizo con reflejos verdosos.

AROMA: Notas citricas, melocotén y flores blancas.

EN BOCA: Fresco, con notas minerales.

MARIDAJE: Platos a base de pollo y platos a base de pescado.

ROSATO DI PUGLIA IGT “IDEALYSTA” VINO ROSADO

UVA: Primitivo 50%, Negroamaro 20%, Syrah 20%, Chardonnay 10%
COLOR: Rosado intenso.

AROMA: Notas florales, muy persistente.

EN BOCA: Fresco y cremoso.

MARIDAJE: Pizzas gourmet, platos de pescado.

Fundada en 1925 en Verona, Pasqua Vigneti e Cantine nacié del
amor de la familia por Valpolicella. Tres generaciones de personas
con un corazén veronés y un alma internacional, compartiendo la
misma gran pasién: la viticultura y la produccién de vinos Unicos,
primero en el Véneto y luego también en las regiones italianas del
DOC maés conocido.

Cecilia Beretta

VERONA

VALPOLICELLA SUPERIORE DOC RIPASSO VINOTINTO

UVA: Corvina 60%, Rondinella 20%, Corvinone 10%, Negrara 10%
COLOR: Rojo rubi.

AROMA: Intensas notas de frutos del bosque y cereza.

EN BOCA: Vino de medio cuerpo, afrutado, muy goloso.
MARIDAJE: Platos a base de carne y quesos curados.

NOTAS: 8 meses de crianza en barrica.

AMARONE DELLA VALPOLICELLADOC VIR {IN (ol CoD. 2423CB

UVA: 65% Corvina, 20% Rondinella, 10% Corvinone, 5% Croatina

COLOR: Rojo granate muy intenso.

AROMA: Perfumes de ciruela, almendra, chocolate y ligeros toques de vainilla.
EN BOCA: Excelente estructura, arménico y persistente.

MARIDAJE: Ideal con carnes rojas o caza, Parmigiano Reggiano y quesos curados.

NOTAS: 18 meses de crianza en barrica.

VALPOLICELLA SUPERIORE DOC “TERRE DI CARIANO” VINO TINTO [ ipZlie

UVA: 60% Corvina, 20% Rondinella, 20% Corvinone

COLOR: Rojo intenso.

AROMA: Intenso, con notas de cereza, vainilla y especias.

EN BOCA: Estructurado, redondo, envolvente al paladar.

MARIDAJE: Carnes rojas a la brasa, asados de ternera, polenta, setas y quesos sabrosos.

NOTAS: 8 meses de crianza en barrica.

© Quelliche il Vino - Valcoiberia
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VENETO IGT “SORAIE”" VINO TINTO

UVA: Merlot 40%, Corvina 30%, Cabernet 20%, Croatina 10%
COLOR: Rojo intenso.

AROMA: Notas de ciruela y mora.

EN BOCA: Fresco y afrutado.

MARIDAJE: Risotto, carne roja y queso curado.

TRE VENEZIE IGT MERLOT VINO TINTO [ IAP:

UVA: Merlot 100%

COLOR: Rojo rubi intenso.

AROMA: Tipico con notas de grosellas.

EN BOCA: Redondo y mérbido.

MARIDAJE: Primeros platos sabrosos y segundos de ternera, pato, conejo, cordero y cerdo.

BARDOLINO CLASSICO DOC “COSTIERA’ VINO TINTO [RRIPEIIE

UVA: Corvina 60%, Rondinella 20%, Molinara 20%

COLOR: Rojo rubi.

AROMA: Tipico afrutado.

EN BOCA: Equilibrado, buena persistencia y sapidez.

MARIDAJE: Primeros platos, perfecto con el conejo y segundos de pescados sabrosos.

TRE VENEZIE IGT “FREEDA" VINO ROSADO [ITIREIEIE

UVA: Corvina 60% Sauvignon 30%, Carménére 10%
COLOR: Rosado.

AROMA: Afrutado y especiado.

EN BOCA: Fresco mineral con final duradero y armonioso.
MARIDAJE: Risotto, pescado a la plancha y ostras.

CHIARETTO DI BARDOLINO CLASSICODOC VINO ROSADO [ TIPRIPIE

UVA: Corvina 60%, Rondinella 20%, Molinare 20%
COLOR: Rosado.

AROMA: Delicadas sefiales de cereza y frutos rojos.
EN BOCA: Fresco, acidulo y bien equilibrado.
MARIDAJE: Pescado, ensaladas y platos ligeros.

SOAVE CLASSICO DOC “BROGNOLIGO” VINO BLANCO

UVA: Garganega 100%

COLOR: Amarillo claro con reflejos verdosos.

AROMA: Notas de manzanilla y frutos tropicales.

EN BOCA: Fresco, equilibrado con regusto de almendras.
MARIDAJE: Entrantes de marisco, platos de pescado y platos ligeros.

PINOT GRIGIO DELLE VENEZIE DOC “GRIGIO LUNA’ VINO BLANCO

UVA: Pinot Grigio 100%

COLOR: Amarillo con reflejos verdosos.

AROMA: Floreal con notas de pera y melocotén.

EN BOCA: Buena estructura, intenso y muy equilibrado.
MARIDAJE: Platos ligeros a base de pescado, verduras y ensaladas.
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- = \“:!"‘v, ) VENETO Zymé, fundada por Celestino Gaspari en 1999 en Val-

San Pietro in cariano - VR policella, Italia, es una bodega que combina tradiciones

VALPOLICELLA
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centenarias con innovacién moderna, produciendo vinos
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elegantes y sostenibles.

AMARONE DELLA VALPOLICELLADOCG VIR IIN§ (e COD. AMA19075

UVA: 40% Corvina, 30% Corvinone,15% Rondinella, 5% Oseleta, 5% Croatina
COLOR: Rojo granate muy intenso.

AROMA: Perfumes de ciruela, almendra, chocolate y ligeros toques de vainilla.
EN BOCA: Excelente estructura, arménico y persistente.

MARIDAJE: Ideal con carne rojas o caza.

VALPOLICELLA CLASSICO SUPERIORE DOP VINR{INI{el COD.SUP19075

UVA: 40% Corvina, 70% Corvinone, 25% Rondinella, 5% Oseleta
COLOR: Rojo intenso.

AROMA: Intenso, con notas de cereza, vainilla y especias.

EN BOCA: Estructurado, redondo, envolvente al paladar.
MARIDAJE: Platos a base de carne y quesos curados.

Cantina Sociale di Monteforte d’Alpone fue financiada
VENETO en marzo de 1952 por un grupo de endlogos que decidie-

=

il ron cooperar para la conservacién de un é4rea especifica.

Monteforte dAlpone Cuentan con 600 bodegas asociadas y estan ubicados en

MO NTE FO RTE VERONA el este de Veronese, bordeando la provincia de Vicenza.
CANTINA DAL 1952 Echan sus raices en los principales nombres histéricos de

la provincia de Verona, como Soave y Valpolicella.

CABERNET MERLOT “PRIMA PIETRA” V{(R{INi (3 COD.CRCMF

UVA: Merlot 100%

COLOR: Rojo rubf intenso.

AROMA: Tipico con notas de grosellas.

EN BOCA: Redondo y mérbido.
MARIDAJE: Carne roja y queso semicurado.

SOAVE DOC “PRIMA PIETRA” VINO BLANCO

UVA: Garganega 100%

COLOR: Amarillo claro con reflejos verdosos.

AROMA: Notas de manzanilla y frutos tropicales.

EN BOCA: Fresco, equilibrado con regusto de almendras.
MARIDAJE: Entrantes de marisco, platos de pescado y platos ligeros.

La tradicién de Ville d’Arfanta se pierde en los si-
glos, como la origen de su nombre que se remonta a
los “lerofanti”, antiguos sacerdotes que custodian los
secretos del mundo. Los maestros bodegueros de hoy
trabajan con la misma pasién que sus antepasados,
cuidando cada gota del precioso liquido con habilidad
artesanal.

TREVISO
A

VILLE DARFANTA®
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PROSECCO DI VALDOBBIADENE DOCG VINO BLANCO ESPUMOSO

UVA: Glera 100%

COLOR: Amarillo pajizo con perlage fino y persistente.

AROMA: Elegante con notas florales de rosa y jazmin. Las notas afrutadas recuerdan manzana
Golden, pifia y platano.

EN BOCA: Buena sapidez, persistencia y frescura.

MARIDAJE: Perfecto como aperitivo o con entrantes de pescados delicados.

VENETO
Vivaces, frescas y con una gran personalidad, las burbujas

S E RENA Conegliano Serena 1881 saben hoy interpretar las tendencias emergentes
TREVISO en el mundo que tienen el Prosecco como protagonista.

330)
T

BIANCO SPUMANTE GRAN CUVEE EXTRA DRY VINO BLANCO ESPUMOSO  [elslIIISIS
UVA: Glera 70%, Trebbiano 15%, Garganega 15%
COLOR: Amarillo pajizo.
AROMA: Notas de fruta amarilla, melocotdn y albaricoque.
EN BOCA: Bien equilibrado y fresco.
MARIDAJE: Perfecto como aperitivo.

PROSECCO VALDOBBIADENE SUPERIORE DOCG VINO BLANCO ESPUMOSO
UVA: Glera 100%
COLOR: Amarillo pajizo con perlage fino y persistente.
AROMA: Bouquet complejo con notas de rosa, jazmin, flores de acacia y manzana.
EN BOCA: Buena frescura, sapidez y persistencia.
MARIDAJE: Perfecto como aperitivo y platos ligeros a base de pescado.

PROSECCO TREVISO DOCEXTRA DRY VINO BLANCO ESPUMOSO  [ofshIPAi IS
UVA: Glera 100%
COLOR: Amarillo pajizo con reflejos verdosos.
AROMA: De flores blancas y manzana Golden.
EN BOCA: Fresco, elegante y mérbido.
MARIDAJE: Perfecto como aperitivo y platos ligeros a base de pescado.

PROSECCO TREVISO DOC BRUT NATURE VINO BLANCO Espumoso TR
UVA: Glera 85% y Blend (Chardonnay, Pinot Blanco y Pinot Grigio) 15%
COLOR: Amarillo pajizo brillante con algunos reflejos verdosos.
AROMA: Tiene aromas de buena intensidad con notas florales de acacia y manzana amarilla.
ENBOCA: Fresco, seco y armonioso.
MARIDAJE: Adecuado como aperitivo, con entrantes en general y platos ligeros de verduras.

PROSECCO DOC ROSE BRUT VINO ROSADO ESPUMOSO

UVA: Glera 88%, Pinot Nero 12%

COLOR: Rosado brillante.

AROMA: Floral con notas de manzana, pera y frutos rojos.
EN BOCA: Fresco, arménico y agradable al paladar.
MARIDAJE: |deal en aperitivo y con pescado.
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| Feudi di Romans
FRIULI VENEZIA G' Fundada en 1974, esta bodega se encuentra

Dieris. San Canzian d’lsonzo en el norte-este de ltalia, en el municipio de

Gorizi San Canzian d'lsonzo, en el corazén de Friuli
]' “F‘@U&C{FRQYY\/\N}‘ orizia Isonzo DOC, una posicidn de gran valor para

el vino que se beneficia de la influencia del

microclima mediterraneo.

REFOSCO DAL PEDUNCOLO ROSSO DOC FRIULIISONZO VINO TINTO Eeluluggsliss

UVA: Refosco 100%

COLOR: Rojo granate con reflejos violaceos.

AROMA: Intenso y agradable con un toque de mora y frutos del bosque.
EN BOCA: Sépido, ligeramente ténico con notas herbaceas.

MARIDAJE: Caza, embutidos y platos sabrosos.

NOTAS: 8 meses de crianza en barrica.

FRIULIISONZO DOC “SONTIUM” VINO BLANCO TN

UVA: Pinot Bianco, Friulano, Malvasia, Traminer Aromatico.

COLOR: Amarillo pajizo intenso con delicados matices dorados.

AROMA: Delicado y elegante con ligeros matices aroméaticos. Notas de fruta madura y especias.
ENBOCA: Con cuerpo, vibrante, intenso, largo y persistente en el paladar.

MARIDAJE: Marisco, aaperitivos, pastas y risottos. Es excelente servido con platos de carne
blanca y pescado al horno.

FRIULANO DOC FRIULIISONZO VINO BLANCO

UVA: Friulano 100%

COLOR: Amarillo pajizo con reflejos verdosos.

AROMA: Suave y floral.

EN BOCA: Fresco, con notas de almendras amarga y ligera acidez.
MARIDAJE: Perfecto en aperitivo.

TRAMINER AROMATICO IGT TREVENEZIE vINO BLANCO [NEIEY

UVA: Traminer 100%

COLOR: Amarillo pajizo con reflejos dorados y verdosos.

AROMA: Intenso y afrutado.

EN BOCA: Ligeramente seco, elegante con regusto floral.

MARIDAJE: Primeros platos sabrosos, cremas de crustaceos, esparragos y risotto.

SAUVIGNON BLANC DOC FRIULIISONZO VINO BLANCO [LLNFRW

UVA: Sauvignon 100%

COLOR: Amarillo pajizo con reflejos verdosos.

AROMA: Notas de albaricoque, fruta exética, pimiento amarillo y hoja del tomate.

EN BOCA: Intenso con buena persistencia.

MARIDAJE: Primeros platos especiados, sopas sabrosas, quesos azules y medio curados.

MERLOT DOC FRIULI ISONZO BORGO DEI VASSALLI viNo TINTO [ETIEEVE

UVA: Merlot 100%

COLOR: Rojo rubi.

AROMA: Notas de mora y frutos del bosque.
ENBOCA: Ligero, seco y arménico.
MARIDAJE: Carne roja y queso semicurado.
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PINOT NERO DOC FRIULI ISONZO BORGO DEI VASSALLI vino TiNTO  [ETNEEREIN

UVA: Pinot Nero 100%

COLOR: Rojo rubi palido.

AROMA: Tipico de la variedad.

ENBOCA: Seco y elegante y ligeramente especiado.
MARIDAJE: Platos de carne, caza y quesos curados

RIBOLLA GIALLA IGT VENEZIA GIULIA BORGO DEI VASSALLI VINO BLANCO

UVA: Ribolla Gialla 100%

COLOR: Amarillo pajizo claro.

AROMA: Afrutado con notas de flores blancas.

EN BOCA: Seco, fresco con buena acidez.

MARIDAJE: Verduras y pescado crudo. Excelente como aperitivo.

CHARDONNAY DOC FRIULI ISONZO BORGO DEI VASSALLI VINO BLANCO

UVA: Chardonnay 100%

COLOR: Amarillo pajizo con reflejos dorados .

AROMA: Notas de frutas blancas.

EN BOCA: Notas de manzana equilibrado y seco.
MARIDAJE: Perfecto en aperitivo y platos a base de pescado.

PINOT GRIGIO DOC FRIULI ISONZO BORGO DEI VASSALLI VINO BLANCO

UVA: Pinot Grigio 100%

COLOR: Amarillo pajizo.

AROMA: Notas de flores de acacia.

EN BOCA: Agradable amargura, seco y amable.
MARIDAJE: Primeros platos y quesos frescos.

E M I LIA Ro MAG NA Romagnoli representa perfectamente el territorio

Villd de “Colli Piacentini”. “El secreto del vino esta en

su descansar en la vifia. La uva se convierte sola

PIACENZA envino”, y lo que encuentras en la copa de un vino

Romagnoli es toda la autenticidad de su tierray su
2 . te.
.,7{’0/)1(151/10/1 gente

<
BONARDA DOC FRIZZANTE AMABILE “SASSO NERO” VINO TINTO ESPUMOSO KELACALY

UVA: Bonarda 100%

COLOR: Rojo rubi intenso.

AROMA: Elegantes notas de frutos rojos y especias ligeras.

EN BOCA: Equilibrado, con taninos envolventes y buena acidez.

MARIDAJE: Pizza, pastas con salsas rojas, legumbres y quesos medio curados.

En cada botella, Donelli coserva la historia
EMILIA ROMAGNA de un territorio, de una familia y de su pa-

Gattatico sién y, en cada copa, se percibe el impaga-
ble placer de saborear el fruto de su cente-
REGGIO EMILIA naria tradicién.
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LAMBRUSCO REGGIANO DOC ROSSO AMABILE VINO TINTO ESPUMOSO  [oluJolfale]\PAEEIV

UVA: Lambrusco Marani 60% , Lambrusco Maestri, Lambrusco Montericco, Lambrusco Salamino
30%, Ancellotta 10%

COLOR: Rojo rubi intenso con perlage fino y persistente.

AROMA: Floral con notas de fresa.

EN BOCA: Ligeramente amable y fresco. Delicadamente tanico con notas de frutos rojos.
MARIDAJE: Perfecto con embutidos, “cotechino” y “Parmigiano Reggiano”.

E M I LIA RO MAG NA Vinos auténticos que han sabido pasar, inmutados,

através de los siglos, como el Lambrusco Sorbara
o el Grasparossa di Castelvetro y que se beben en

MODENA las verdaderas “osterie” di Modena.

Nonantola

GAVIOLI

LAMBRUSCO DI SORBARA DOC VINOTINTO ESPUMOSO

UVA: Lambrusco di Sorbara 100%

COLOR: Rojo rubi con reflejos granate.

AROMA: Fino y elegante.

EN BOCA: Lleno y persistente.

MARIDAJE: Platos tipicos de la cocina emiliana como “tortellini in brodo” y “passatelli”.

LAMBRUSCO GRASPAROSSA DI CASTELVETRO DOC VINO TINTO ESPUMOSO

UVA: Lambrusco Grasparossa di Castelvetro 90%, Malbo Gentile 10%

COLOR: Rojo rubi intenso con reflejos granate. Espuma persistente con reflejos violdceos.
AROMA: Amplio con notas de frutos rojos y especias.

EN BOCA: Seco, afrutado y agradablemente tanico.

MARIDAJE: Ideal con los platos de la cocina emiliana como lasafia, pasta rellena y embutidos.

EMILIA IGT LAMBRUSCO ROSSO VINO TINTO ESPUMOSO

UVA: Lambrusco 100%

COLOR: Rojo rubi brillante.

AROMA: Notas de cereza y fruta roja.

EN BOCA: Elegante, agradablemente amable con notas de fruta roja.
MARIDAJE: Versétil, perfecto como aperitivo y con pizza.

EMILIA IGT LAMBRUSCO ROSATO VINO ROSADO ESPUMOSO

UVA: Lambrusco 100%

COLOR: Rosado brillante.

AROMA: Amplio, con notas rosas y fresas.

EN BOCA: Frescoy amable.

MARIDAJE: Tablas de quesos y embutidos, primeros platos, carnes rojas y blancas.

EMILIA ROMAGNA
NDC)dCI'i dt’ll o Nespoli
CépO I FORLI-CESENA

1929

Poderi dal Nespoli se encuentra en el Valle del bi-
dente, en las colinas de Forlia unos 177 metros sobre
el nivel del mar, una zona que conecta los Apeninos a
la frontera con Toscana a la Riviera Romagnola. Pun-
to histérico de paso, hoy ofrece lugares de interés
natural como el Parque de los Bosques Casentinos
y excelentes caracteristicas de suelo y clima para la
produccién de vinos de alta calidad.
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SANGIOVESE DI ROMAGNA DOC “FICO GRANDE" VINO TINTO [EtlRIF)

UVA: Sangiovese 100%

COLOR: Rojo brillante con reflejos violetas.

AROMA: Frutos rojos con notas de cereza y violeta.

EN BOCA: Fresco afrutado con taninos delicados.

MARIDAJE: Vino versatil perfecto con conejo y quesos semicurados.

SANGIOVESE DI ROMAGNA DOC SUPERIORE “PRUGNETO” VINO TINTO

UVA: Sangiovese 100%

COLOR: Rojo rubi brillante.

AROMA: Intenso perfume de frutos rojos.

EN BOCA: Fresco con taninos suaves y toques de violeta, cereza y ciruela y un toque picante.
MARIDAJE: Primeros platos, caza y quesos curados.

Gracias al perfecto entendimiento con Luisiana y Emanuele
TOSCANA Schembri y fuertes de sus experiencias, los hermanos Faccen-
Montalcino da ven en Croce di Mezzo un ambicioso desafio empresarial y
enoldgico que no debe perderse, captado con su adquisicién
SIENA en 2022. En el centro de todo el fuerte vinculo de las familias
Faccenda y Schembri con el mundo del vino, enriquecido por
la curiosidad y el coraje de mirar hacia nuevos y emocionantes
objetivos: una proyeccién constante hacia el futuro.

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG RISERVA AZLICRILI (]} COD. 3758ME

UVA: Sangiovese 100%

COLOR: Rojo intenso.

AROMA: Intenso tipico.

EN BOCA: Equilibrado.

MARIDAJE: Caza, quesos curados, carne “fiorentina”.

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG VINO TINTO

UVA: Sangiovese 100%

COLOR: Rojo intenso.

AROMA: Intenso tipico.

EN BOCA: Equilibrado.

MARIDAJE: Caza, quesos curados, carne “fiorentina”.

ROSSO DI MONTALCINO DOC vino TINTO [P RVEAYE

UVA: Sangiovese 100%

COLOR: Rojo intenso.

AROMA: Intenso, notas de frutos rojos.

EN BOCA: Frescoy elegante.

MARIDAJE: Cordero, antipasto italiano, quesos curados.

m San Gimignano

IL COLOMBAIO SIENA
DI SANTACHIARA

Una historia larga que refleja la vida y la pasién de la fa-
milia por sus vifias. Bodega situada en San Giminiano que
cuenta actualmente 21 hectéreas.
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VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO DOCG RISERVA “l’ALBERETA’ VINO BLANCOREI VIR

UVA: Vernaccia di San Gimignano 100%

COLOR: Amarillo pajizo.

AROMA: Notas balsamicas y de melocotén.

EN BOCA: Acido, equilibrado y bien estructurado.

MARIDAJE: Tagliolini al azafran, pescado, conejo a la Vernaccia.

NOTAS: 3 Bicchieri Gambero Rosso.

VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO DOCG “SELVABIANCA’ VINO BLANCO [elt]yjvst: 1[0

UVA: Vernaccia di San Gimignano 100%

COLOR: Amarillo pajizo.

AROMA: Notas de manzana, lima y tomillo.

EN BOCA: Fresco, con final persistente.

MARIDAJE: Pasta fresca con ragli blanco, fritura mixta de tierra o mar, pollo asado con patatas.

TOSCANA Bodega nacida en Scansano, en la provincia de Grosseto en 1972

que ahora cuenta con 160 miembros. En el corazén de la produc-

cién de esta empresa se encuentra el Morellino di Scansano, el

GROSSETO vino mas tipico de la Maremma Toscana. Gracias a las 600 hect4-
reas, esta bodega puede ofrecer miltiples matices de Morellino,
demostrando su versatilidad.

Scansano

MORELLINO DI SCANSANO DOCG “VIGNA BENEFIZIO” VINO TINTO

UVA: Sangiovese 100%

COLOR: Rojo rubi intenso.

AROMA: Notas de rosa y de frutas del bosque.
EN BOCA: Buena estructura redondo y seco.
MARIDAJE: Embutidos, quesos curados y carne.

NOTAS: Crianza de 6 meses en barrica.

SANGIOVESE TOSCANA IGT “SCANTIANUM" AU IRy Nh{el COD. 0103VMS

UVA: Sangiovese 85%, Alicante 5%, Ciliegiolo 5% , Merlot 5%
COLOR: Rojo rubiintenso.

AROMA: Notas de rosa y sefiales de frutas del bosque.

EN BOCA: Buena estructura redondo y seco.

MARIDAJE: Embutidos, quesos curados y carne.

VERMENTINO TOSCANA IGT “SCANTIANUM” VINO BLANCO

UVA: Vermentino 97%, Sauvignon 3%

COLOR: Amarillo pajizo.

AROMA: Afrutado, floral y con notas minerales.

EN BOCA: Fresco, notas de citricos y buena estructura.
MARIDAJE: Pescado y carne blanca.

) Empresa vitivinicola italiana que produce en Toscana en la zona
Montalcino L . s . ,
SIENA del Chianti Classico, que con auténtica pasién hunde sus raices

en una historia milenaria.
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BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG “PODERE BRIZIO” VINO TINTO

UVA: Sangiovese 100%

COLOR: Rojo intenso.

AROMA: Intenso tipico.

EN BOCA: Equilibrado.

MARIDAJE: Caza, quesos curados, carne “fiorentina”, pasta “bolognese”.

NOTAS: Crianza de 36 meses en barrica. 91 punti Doctor Wine - 92 punti Wine Advocate - 93 Puntos Wine Spectator 94 puntos.

BOLGHERI DOC “TENUTA MERAVIGLIA’ VINO TINTO [ WARD]

UVA: Cabernet Franc 70%, Merlot 20%, Cabernet Sauvignon 10%

COLOR: Rojo rubi intenso.

AROMA: Perfumes de frutos rojos con aromas de hoja de tomate, pimiento y nota balsémica.
EN BOCA: Intenso, fresco y elegante.

MARIDAJE: Carne roja, caza, pizza, embutidos, queso curado.

NOTAS: Crianza de 12 meses en barrica. James Suckling 93 puntos. Wine Spectator 90 puntos.

ROSSO DI MONTALCINO DOC “PODERE BRIZIO" viNo TINTO [SDNEAEZR]

UVA: Sangiovese 100%

COLOR: Rojo intenso.

AROMA: Intenso, notas de frutos rojos.

ENBOCA: Frescoy elegante.

MARIDAJE: Cordero, antipasto italiano, quesos curados.

NOTAS: Crianza de 12 meses en barrica. Wine Spectator 90 puntos.

CHIANTI CLASSICO DOCG RISERVA “NOVECENTO” VINOTINTO [T IERENY

UVA: Sangiovese 95%, Canaiolo 3%, Colorino 2%
COLOR: Rojo intenso.

AROMA: Perfumes intensos de frutos rojos.

EN BOCA: Intenso equilibrado con final persistente.
MARIDAJE: Carne roja, caza, pizza, antipasto italiano.

NOTAS: Crianza de 17 meses en barrica. 90 punti Decanter - 91 punti James Suckling - 93 punti Wine Advocate - 92 Punti Wine Spectator.

CHIANTI CLASSICO DOCG VINO TINTO

UVA: Sangiovese 90%, Canaiolo 7%, Colorino 3%

COLOR: Rojo rubi intenso.

AROMA: Floral con notas de frutos rojos y de violeta.

EN BOCA: De cuerpo con final largo y persistente.

MARIDAJE: Perfecto con embutidos, quesos, caza y sopas sabrosas.

NOTAS: Crianza de 13 meses en barrica

CHIANTI SUPERIORE DOCG “LE DUE ARBIE" VINO TINTO [TV

UVA: Sangiovese 80%, Merlot 20%

COLOR: Rojo intenso.

AROMA: Intenso tipico.

EN BOCA: Equilibrado fresco.

MARIDAJE: Caza, primeros platos a base de carne.

NOTAS: Crianza de 12 meses en barrica.

Fattoria Petriolo ha escuchado a lo largo de los afios diferen-

tes historias, alberga innumerables vidas: las vidas de las familias
TOSCANA Mozzi, Bardi, Pazzi, Serristori, Da Filicaia, Da Verrazzano; de una

k g ) , Congregacion, y finalmente, la de San Francisco de Sales. Contar
) gjf Rignano sullArno cada una de estas en pocas lineas seria como describir con pala-
FATTORIA PETRIOLO bras el sabor de un sorbo de Chianti, porque la Granja Petriolo

FIRENZE

es exactamente como el vino que produce, Unico, complejo, de-
cidido, auténtico.
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CHIANTIDOCG VINO TINTO S REGH

UVA: Sangiovese 90%, Canaiolo 7%, Colorino 3%

COLOR: Rojo rubi.

AROMA: Floral con notas de frutos rojos y de violeta.

EN BOCA: Agradable, afrutado y fresco. Envolvente en boca, redondo y suave.
MARIDAJE: Caza, primeros platos a base de carne.

CHIANTI SUPERIORE DOCG VINO TINTO

UVA: Sangiovese 100%

COLOR: Rojo rubi.

AROMA: Intenso tipico.

EN BOCA: Afrutado, de frambuesa y fresa.
MARIDAJE: Perfecto con embutidos, quesos, caza.

CHIANTI RISERVA DOCG VINO TINTO [P

UVA: Sangiovese 90%, Merlot 5%, Cabernet 5%
COLOR: Rojo intenso.

AROMA: Perfumes intensos de frutos rojos.

EN BOCA: Intenso equilibrado con final persistente.
MARIDAJE: Carne roja, antipasto italiano.

zados, desarrollando con creatividad la vinificacién y dando
ASCOLI vida a una bodega que sigue creciendo, y que hoy lleva en

U E L E N O S I PICENO todo el mundo &romas y colores del territorio de las marcas

ASCOLI PICENO a través de sus vinos con un caracter inimitable.

" MARCH = En Velenosi se juntan tradicién artesanal y procesos avan-

ROSSO PICENO DOC viNo TINTO [INEIAE

UVA: Montepulciano 70%, Sangiovese 30%

COLOR: Rojo rubi brillante.

AROMA: Fresco, floral con notas de frutos rojos, fresa y ciruela.

EN BOCA: Seco y mérbido, con buen cuerpo.

MARIDAJE: Pasta con salsa roja, pizza, carne roja no muy elaborada.

LACRIMA DI MORRO D’ALBA DOC “QUERCIANTICA” VINO TINTO

UVA: Lacrima di Morro d’Alba 100%

COLOR: Rojo rubi intenso con reflejos violaceos.

AROMA: Caracteristicas notas intensas de violeta.

EN BOCA: Mérbido, ligeramente tanico y con buen cuerpo.

MARIDAJE: Ideal con platos a base de salsa roja. Curioso y perfecto el maridaje con ostras.

VERDICCHIO DEI CASTELLI DI JESI DOC “QUERCIANTICA” VINO BLANCO

UVA: Verdicchio 100%

COLOR: Amarillo pajizo brillante con reflejos verdosos.

AROMA: Agradablemente afrutado con notas de hierbas arométicas.
EN BOCA: Equilibrado y persistente con buena sapidez.
MARIDAJE: Pasta con mariscos, pescado, y verduras a la plancha.
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ABRUZZO Bodega fundada en 1960 se encuentra en Tollo en provincia de Chieti.

Esta zona es famosa por sus vinos.
Tollo Hoy Cantina Tollo es una de las realidades mas importantes y conso-
CHIETI |io|ad:c1,s del sector vitivinicola italiano. Presente en todos los paises de
la Unién Europea.

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO DOP “COLLE SECCO RUBI" VINO TINTO

UVA: Montepulciano 100%

COLOR: Rojo con reflejos violaceos.

AROMA: Intenso tipico.

EN BOCA: Bien estructurado, de cuerpo.

MARIDAJE: Carne roja, asados, caza, aves y quesos medio curados. Perfecto con cordero.

NOTAS: Crianza de 24 meses en barriles eslavos.

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO DOP “PIETRAME" VINOTINTO [ lIERel

UVA: Montepulciano 100%

COLOR: Rojo rubi.

AROMA: Frutos rojos, cereza silvestre y violeta.

EN BOCA: Con cuerpo, taninos suaves y bien equilibrado.
MARIDAJE: Carne roja y platos sabrosos.

PINOT GRIGIO TERRE DI CHIETI IGP “PIETRAME" VINO BLANCO

UVA: Pinot Grigio 100%

COLOR: Amarillo claro.

AROMA: Fresco, afrutado con notas de frutas exdticos.

EN BOCA: Bien estructurado, de cuerpo, equilibrado.
MARIDAJE: Carne blanca, pescado, crustaceos y quesos frescos.

TREBBIANO D’ABRUZZO DOP “PIETRAME" VINO BLANCO

UVA: Trebbiano 100%

COLOR: Amarillo

AROMA: Afrutado, con notas de fruta exdtica, elegante y floral.

EN BOCA: Bien estructurado, aromatizado y con buena persistencia.
MARIDAJE: Ideal en aperitivo y con platos ligeros.

CERASUOLO D’ABRUZZO DOP “PIETRAME” VINO ROSADO [IKIEIE

UVA: Montepulciano 100%

COLOR: Rosa intenso.

AROMA: Sefiales de cereza, frambuesa y frutos rojos frescos.
EN BOCA: Fresco, equilibrado.

MARIDAJE: Pasta, queso semicurado, carne, pizza.

ABRUZZO Es una bodega ubicada en Villamagna.

Las colinas de Villamagna disfrutan de un microclima dnico que las

Villamagna convierten en las mas adecuadas del mundo para el cultivo de vides.
p
CHIETI Torre Zambra trabaja desde siempre con la filosofia de la fermenta-
TORRE ZAMBRA cién esponténea. Asi nacen vinos complejos, expresién del territorio
P plejos, exp
VILLAMAGNA .
de origen.
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MONTEPULCIANO D’ABRUZZO DOC “MADIA’ vinoTINTO  [ZLNIEE

UVA: Montepulciano 100%

COLOR: Rojo rubi.

AROMA: Confitura de frutos del bosque final con notas de regaliz.

EN BOCA: Bien equilibrado, calido.

MARIDAJE: Se marida con una amplia variedad de platos, vino para todos los dias.

INCASTRO BIANCO IGT “MADIA” VINO BLANCO [ETNIIIAZ

UVA: Pecorino 50% , Passerina 30%, Trebbiano 20%

COLOR: Amarillo pajizo.

AROMA: Notas de pequefias flores blancas con sefiales de almendras al final.

EN BOCA: Fresco con notas citricas y de frutos exéticos.

MARIDAJE: Perfecto en aperitivo y con platos a base de pescado y carne blanca.

TERRE DI CHIETI IGT INCASTRO ROSATO “MADIA” VINO ROSADO

UVA: Montepulciano 50%, Sangiovese 30%, Primitivo 20%.
COLOR: Rosa intenso.

AROMA: Sefiales de cereza, frambuesa y frutos rojos frescos.
EN BOCA: Fresco, equilibrado.

MARIDAJE: Pasta, queso semicurado, carne, pizza.

ABRUZZO Desde hace mas de 120 afios la tradicién de los vinos llluminati

j Controguerra continlia en el tiempo. Y en el tiempo crece la capacidad de in-
i6n y busqueda, sin perder la caracteristica fundamental
ILLUMINATI TERAMO de s productos arts

e los productos artesanales : un vino genuino, transparente,
de | duct t I t t
que refleja el territorio.

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO DOC “|LICO” VINO TINTO

UVA: Montepulciano 100%

COLOR: Rojo rubi con reflejos violaceos.

AROMA: Fruta roja, agradable, persistente.

EN BOCA: Lleno, redondo, arménico. Persistente con final de regaliz.

MARIDAJE: Carne roja, caza.

NOTAS: 10 meses de crianza en barrica de roble de Eslavonia de 25 hl. 3 Bicchieri Gambero Rosso.

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO DOC “RIPAROSSO” VINO TINTO

UVA: Montepulciano 100%

COLOR: Rojo rubi con reflejos violaceos.

AROMA: Agradable y persistente con notas de frutos rojos.

EN BOCA: Lleno, redondo, arménico. Persistente con final de regaliz.

MARIDAJE: Carne roja, asados, caza, aves y quesos medio curados. Perfecto con cordero.

NOTAS: 6 meses de envejecimiento en barril de 25hl. James Suckling 93 Puntos.

PECORINO CONTROGUERRA DOC VINO BLANCO

UVA: Pecorino 100%

COLOR: Amarillo pajizo con reflejos verdosos.

AROMA: Intenso perfume de fruta madura y flores blancas, almendra, hierba, citrico.

EN BOCA: Potente, larga persistencia, equilibrado. Frescura y sapidez en un final largo.
MARIDAJE: Platos a base de pescados, entrantes, bacalao, gambas, flores de calabaza y anchoas.

NOTAS: El 10% del mosto fermenta en barrica durante 4 meses.
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PASSERINA CONTROGUERRA DOC VINO BLANCO

UVA: Passerina 100%

COLOR: Amarillo pajizo.

AROMA: Floral, fino, intenso, sensaciones delicadas de manzana y melocotén.

EN BOCA: Buena estructura, lleno, arménico.

MARIDAJE: Platos a base de pescado, ensalada de mar, carne blanca, bacalao, pescado frito.

CERASUOLO D’ABRUZZO DOC “CAMPIROSA’ VINO ROSADO

UVA: Montepulciano 100%

COLOR: Rosado brillante intenso.

AROMA: Floral, caracteristico y persistente.

EN BOCA: Seco, fresco, con buena persistencia gustativa.

MARIDAJE: Entrantes, embutidos ligeros, quesos poco curados, pescado y carne blanca.

Ubicada en el corazén de los Apeninos del sur, en Irpinia.
CAM pAN IA " Empresa vitivinicola de los hermanos Sabino y Simone
) e Basso y su cufiado Paolo Sibillo.
San Michele di Serino Fundada en 1996 y renovada en 2009, la bodega es com-
AVELLINO pletamente integrada en el paisaje, la empresa cuenta

con mas de 22 hectéreas de vifiedos, que se cuidan me-
ticulosamente segtin métodos bioldgicos certificados.

AGLIANICO CAMPANIA IGT vino TiInTo [EIEEEE

UVA: Aglianico 100%

COLOR: Rojo rubi intenso.

AROMA: Notas de cacao, tabaco y fruta fresca.
EN BOCA: Fresco y persistente.

MARIDAJE: Platos a base de carne roja y blanca.

FALANGHINA BENEVENTANO IGT VINO BLANCO

UVA: Falanghina 100%

COLOR: Amarillo pajizo con reflejos verdosos.
AROMA: Intenso, afrutado y mineral.

EN BOCA: Frescoy seco.

MARIDAJE: Perfecto en aperitivo y con pescado.

AGLIANICO CAMPANIA IGT “VIRGO” vino TinTo [EREEAR

UVA: Aglianico 100%

COLOR: Rojo rubi intenso.

AROMA: Notas de cacao, tabaco y fruta fresca.
EN BOCA: Fresco y persistente.

MARIDAJE: Platos a base de carne roja y blanca.

FALANGHINA BENEVENTANO IGT “VIRGO" viNo BLANco [ENNAIET

UVA: Falanghina 100%

COLOR: Amarillo pajizo con reflejos verdosos.
AROMA: Intenso, afrutado y mineral.

EN BOCA: Fresco y seco.

MARIDAJE: Perfecto en aperitivo y con pescado.
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g CAM PANIA Cantine lorio es el resultado de una fuerte pasién eno-

CANTIN E Monte Tab l6gica que conjuga pasado y presente para emocionar al
onte fabdrno consumidor transmitiéndole el profundo vinculo que los

I O R I O BENEVENTO une a esta tierra a través de sus vinos.

AGLIANICO BENEVENTANO IGP VINO TINTO [EINENE

UVA: Aglianico 100%

COLOR: Rojo rubi.

AROMA: Fruta roja madura.

EN BOCA: Intenso con notas especiadas.
MARIDAJE: Carne roja, caza, quesos y embutidos.

FALANGHINA BENEVENTANO IGP VINO BLANCO

UVA: Falanghina 100%

COLOR: Amarillo pajizo.

AROMA: Intenso con buena acidez.

EN BOCA: Fresco limpio y aromatico.

MARIDAJE: Entrantes, carne blanca, todo tipo de pescado.

\{; PUGLIA

21 En esta histérica bodega sita a Leporano, en provincia de Taranto,
Leporano en el interior del territorio conocido con el nombre de Salento,
iencia y tradicién han encontrado en el tiempo una perfecta
VARVAGLIONE = TARANTO Sxperienciay
DAL oo sinergia.

PRIMITIVO DI MANDURIA DOP “PAPALE ORO” VINO TINTO [LNER

UVA: Primitivo di Manduria 100%

COLOR: Rojo rubi.

AROMA: Confitura y frutas del bosque.

EN BOCA: Redondo, mérbido, elegante con gran estructura.
MARIDAJE: Asados, caza, estofados, quesos curados.

NOTAS: 10 meses de crianza en barrica.

PRIMITIVO DI MANDURIA DOP “PAPALE" VINO TINTO [T

UVA: Primitivo di Manduria 100%

COLOR: Rojo intenso con reflejos morados.

AROMA: Intenso, tipico con notas de ciruela, cacao y regaliz.
EN BOCA: Mérbido con buena persistencia.

MARIDAJE: Platos a base de carne.

NOTAS: 8 meses de crianza en barrica.

PRIMITIVO DEL SALENTO IGP “12 E MEZZO" VINOTINTO [LNEW

UVA: Primitivo 100%

COLOR: Rojo intenso.

AROMA: Frutales de ciruelas maduras, confitura de cereza y notas de cacao.
EN BOCA: Suave y rico en taninos maduros.

MARIDAJE: Ideal con quesos curados, pasta y pizza.
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PRIMITIVO DI PUGLIA IGP “MOI” viINOo TINTO [[EINERE

UVA: Primitivo 100%

COLOR: Rojo rubi con reflejos viol4ceos.

AROMA: Notas de frutos rojos, confitura de ciruela, regaliz y frutos secos.
EN BOCA: Cuerpo, mérbido, bien estructurado y equilibrado.
MARIDAJE: Vino a “tutto pasto”, ideal con platos a base de carne.

APPASSIMENTO PARALUPI ROSSO DI PUGLIA VINO TINTO

UVA: Negroamaro, Primitivo, Malvasia Nera.

COLOR: Rojo intenso.

AROMA: Frutos rojos maduros, mermelada de cerezas negras y notas de vainillay chocolate.
EN BOCA: Con cuerpo y redondo, dominado por taninos aterciopelados. Suave y envolvente.
MARIDAJE: Ideal con platos de carne, caza y quesos curados.

SUSUMANIELLO IGP ROSSO VINO TINTO

UVA: Susumaniello 100%

COLOR: Rojo intenso.

AROMA: Frutos rojos maduros, especias y notas balsdmicas.

EN BOCA: Estructurado y dominado por taninos maduros y gran intensidad y persistencia de sabor.
MARIDAJE: Platos de la cocina de Puglia como orecchiette y brécoli rabe, y chuletas de cerdo
ensalsa.

SALICE SALENTINO DOP vINo TINTO [N

UVA: Malvasia Negroamaro

COLOR: Rojo decidido.

AROMA: Notas afrutadas con aromas de cacao, vainilla y café.

EN BOCA: Armonioso, equilibrado y elegante, con regusto aromético y afrutado.
MARIDAJE: Marisco y carne roja.

NOTAS: 10 meses de crianza en barrica.

NEGROAMARO DEL SALENTO IGP “12 E MEZZO" VINO TINTO

UVA: Negroamaro 100%

COLOR: Rojo rubi con reflejos purpureos.

AROMA: Frutas del bosque.

EN BOCA: Persistente, aterciopelado y mérbido.

MARIDAJE: Pasta con salsas rojas, carne roja a la parrilla, quesos medio curados.

NOTAS: 6 meses de crianza en barrica

PRIMADONNA CHARDONNAY DI PUGLIA IGP VINO BLANCO

UVA: Chardonnay di Puglia 100%

COLOR: Amarillo dorado.

AROMA: Notas ricas y aromaticas de pifia.

EN BOCA: Pleno y armonioso, con una acidez buena y equilibrada. Postgusto largo y agradable.
MARIDAJE: Ideal para acompafiar mariscos y todos los grandes platos de pescado.

MALVASIA DEL SALENTO IGP “12 E MEZZO” VINO BLANCO [TNEE

UVA: Malvasia bianca 100%

COLOR: Amarillo pajizo.

AROMA: Notas de fruta tropical mezclado con miel y vainilla.
EN BOCA: Frescuray equilibrio.

MARIDAJE: Pescado crudo, marisco y primeros platos ligeros.
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CHARDONNAY DI PUGLIA IGP “MOI" VINO BLANCO

UVA: Chardonnay 100%

COLOR: Amarillo pajizo.

AROMA: Bouquet elegante y floral.

EN BOCA: Fresco y con notas citricas.
MARIDAJE: Ideal en aperitivo y con pescado.

SUSUMANIELLO IGP ROSE VINO ROSADO

UVA: Susumaniello 100%

COLOR: Rosa tenue.

AROMA: Pequefios frutos rojos.

EN BOCA: Tiene una agradable nota picante.

MARIDAJE: Con platos tipicos de pescado de Puglia, carnes blancas y quesos.

ROSATO DEL SALENTO IGP “12 EMEZZO” VINO ROSADO

UVA: Negroamaro 100%

COLOR: Rosado palido

AROMA: Fruta fresca y flores blancas.

EN BOCA: Fresco y afrutado.

MARIDAJE: Entrantes y platos ligeros. Ideal con quesos.

Cird Marina

TO 1845 CROTONE

Ippolito 1845 cuenta con 14 etiquetas en 4 continentes.
La valorizacién de las cepas autéctonas, la tutela del territorio,
el respeto de la naturaleza y de sus diferencias constituyen la
parte fundamental de una historia de amor nacida hace 160
afios y destinada a permanecer en el tiempo.

T

IPPOLI

CIRO ROSSO DOC “LIBER PATER” VINO TINTO

UVA: Gaglioppo 100%

COLOR: Rojo rubi con reflejos violaceos.

AROMA: Notas intensas de frutos rojos, violeta y especias.

EN BOCA: Buena estructura y taninos perfectamente equilibrados.
MARIDAJE: Carne roja, asados y quesos curados.

NOTAS: 8 meses de crianza en barrica.

CIRO BIANCO DOC “MARE CHIARO” VINO BLANCO

UVA: Greco Bianco 100%

COLOR: Amarillo pajizo con reflejos verdosos.

AROMA: Intenso y persistente con notas de fruta exdtica.

EN BOCA: Fresco, mediterraneo con notas finales agradablemente minerales.
MARIDAJE: Ideal con pescado a la parrilla y carne blanca.

CIRO ROSE DOC “MABILIA” VINO ROSADO [N

UVA: Gaglioppo 100%

COLOR: Rosado intenso.

AROMA: Notas intensas de guinda y rosa.

EN BOCA: Fresco, elegante y armonioso.
MARIDAJE: Platos ligeros y sopas de pescado.

NOTAS: Maceracion de 24 horas a temperatura controlada.
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SICILIA Es una de las bodegas mas grande de la regién, se encuentra en la
Sicilia Occidental, caracterizada por una gran variedad de micro-
climas. Aqui el efecto de luz intensa, el clima seco, los terrenales

frescos, los vientos procedentes de sur, las fuertes oscilaciones
TRAPANI climatolégicas, crean las condiciones ideales por la produccién de

Marsala

vinos de calidad.

SICILIADOC NERO D’AVOLA “TARENI" VINO TINTO

UVA: Nero d’Avola 100%

COLOR: Rojo intenso.

AROMA: Notas de rosa y de mora.

EN BOCA: Intenso sabor de cereza con notas de vainilla.

MARIDAJE: Queso curado, caza y asado.

TERRE SICILIANE IGT SYRAH “TARENI" VINO TINTO

UVA: Syrah 100%

COLOR: Rojo rubi.

AROMA: De cereza negra, granate y mora.

EN BOCA: Elegante y equilibrado con notas balsédmicas.
MARIDAJE: Platos a base de carne, sopas y quesos semi curados.

SICILIA DOC GRILLO “TARENI" VINO BLANCO

UVA: Grillo 100%

COLOR: Amarillo pajizo.

AROMA: Florales y notas de vainilla.

EN BOCA: Elegante y fresco con notas de limén.
MARIDAJE: Sopas de pescado y asados.

TERRE SICILIANE IGT INZOLIA “TARENI" VINO BLANCO

UVA: Inzolia 100%

COLOR: Amarillo pajizo claro.

AROMA: Delicado olor de azahar, notas de pera, melén y melocotén amarillo.
EN BOCA: Suave con notas de melén Cantalupo, cedro y limén.

MARIDAJE: Soute de mejillén y almejas, pescados de sabor delicado.

PASSITO PANTELLERIA DOC “NES” 0,5 LT. VINO DULCE XTI

UVA: Zibbibo (Moscato di Alessandria) 100%

COLOR: Amarillo dorado con tendencia al &mbar.

AROMA: Dulce con evidentes notas de albaricoque, frutas confitadas y frutos secos.

EN BOCA: Meloso, con agradables notas de albaricoque, higo deshidratado y pera al horno.
MARIDAJE: Perfecto con ricotta, postres secos, chocolate amargo, quesos curados y azules.

MARSALA SEMISECCO DOC VINO FORTIFICADO [ NE

UVA: Grillo, Catarratto e Inzolia.

COLOR: Ambar oscuro.

AROMA: Intenso, persistente con agradables notas de roble.

EN BOCA: Fino y delicado.

MARIDAJE: Para productos de pasteleria, muy adecuado para cocinar.

NOTAS: 12 meses en barrica.
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Sa Raja es un joven proyecto vinicola, una bodega nacida en
SARDEGNA Cerdefia, en la regién de Gallura, a la sombra del monte Lim-

bara. En sardo, “sa raja” significa “surco” y en este caso indica

Telti la huella que la bodega pretende dejar en su territorio natal,
permitiendo que las vifias y sus frutos se expresen con auten-
SASSARI ticidad.

CANNONAU DI SARDEGNA “INKIBI" {[TeR/INi (I COD. 5235R

UVA: Cannonau 100%

COLOR: Rojo rubi intenso.

AROMA: Intenso, persistente con agradables notas de roble.
EN BOCA: De cuerpo amplio bastante tanico y arménico.
MARIDAJE: |deal con guiso de carne y queso curado picante.

VERMENTINO DI GALLURA “TARRA NOA’ VINO BLANCO [IINFIS;

UVA: Vermentino 100%

COLOR: Dorado palido con matices verduscos.

AROMA: Floral intenso, fresco, seco y mineral.

ENBOCA: Intenso y persistente.

MARIDAJE: Platos ligeros, pescado a la plancha y carne blanca.

cantine di Con 1.200 hectéreas de vifias propias, Dolianova es la bodega
SARDEG NA més grande de Sardegna, los niimeros confirman la leadership

=
d l de esta empresa, capaz de vender mas de 4 millones de bote-
Ia Dolianova

nentes. Dolianova produce excelencias premiadas mas de 100
veces en los Ultimos 10 afos. Los “3 bicchieri” asignados por el
“Gambero Rosso” 2017 lo confirman.

llas cada afio y de exportar los mismos productos en los 5 conti-
CAGLIARI

CANNONAU DI SARDEGNA DOC “ANZENAS” VINO TINTO

UVA: Cannonau 90%, Uvas Rojas Autéctonas 10%

COLOR: Rojo rubi intenso.

AROMA: Intenso y persistente con notas de frutas del bosque.
EN BOCA: De cuerpo amplio bastante tanico y arménico.
MARIDAJE: Ideal con guiso de carne y queso curado picante.

MONICA DI SARDEGNA DOC “ARENADA” VINO TINTO [P HYINGIGN

UVA: Monica 90%, Uvas Rojas Autéctonas 10%

COLOR: Rojo rubi.

AROMA: Intenso y persistente con notas de cereza y frambuesa.
EN BOCA: Armonioso, equilibrado con notas herbaceas.
MARIDAJE: Risotto, carne blanca, quesos medios curados.

ISOLA DEI NURAGHI IGT “KERZO ROSSO” VINO TINTO

UVA: Uvas Rojas Autéctonas 100%

COLOR: Rojo rubi con reflejos viola.

AROMA: Intenso con notas de frutas del bosque.

EN BOCA: Estructurado, expresivo y arménico con un tanino suave.
MARIDAJE: Caza, quesos curados y “antipasto italiano”.
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ISOLA DEI NURAGHI IGT “KERZO BIANCO” viNO BLANCO [RNINEREN

UVA: Uvas Blancas Autéctonas 100%

COLOR: Amarillo pajizo.

AROMA: Delicado y floral.

EN BOCA: Fresco, con notas de frutas blanca.
MARIDAJE: Pescado, primeros platos de sabor suave.

VERMENTINO DI SARDEGNA DOC “PRENDAS” VINO BLANCO

UVA: Vermentino 100%

COLOR: Dorado pélido con matices verduscos.

AROMA: Floral intenso, fresco y afrutado.

ENBOCA: Intenso y persistente, ligeramente acidulo.
MARIDAJE: Platos ligeros, pescado a la plancha y carne blanca.

CANNONAU DI SARDEGNA DOC “ROSADA" VINO ROSADO [EuIe\ERpIY

UVA: Cannonau 100%

COLOR: Rosa tenue.

AROMA: Delicado y elegante con notas de cerezay fresa.
EN BOCA: Fine al palado, buena estructura y persistencia.
MARIDAJE: Carne blanca al la plancha.
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‘?\?00"-“'“’441,%‘ o pIE MONTE . Bodega Piazzo se encuentra a San Rocco Seno d’Elvio,

° ~ R 3 cercade Alba, sumergida en los vifiedos de “Le Langhe”.

m San Rocco Seno d’Elvio 4 De estas uvas nacen vinos tintos famosos como Barolo,
Alba

Nebbiolo, Barbaresco, Barbera y Dolcetto, sin olvidar

grandes blancos como el Roero Arneis.
COMM. ARMANDO

BAROLO DOCG “SOTTOCASTELLO DINOVELLO” MAASRLLLIY COD. 013PIAZZ0

UVA: Nebbiolo 100%

COLOR: Rojo rubi con reflejos granate.

AROMA: Confitura, frutos secos y cerezas en licor. Notas especiadas de canela y vainilla.
EN BOCA: Seco, estructurado con larga persistencia aromética.

MARIDAJE: Carne roja y quesos curados.

NOTAS: 24 meses de crianza en barrica.

BARBARESCO DOCG “FRATIN” (X1 Nage ] COD. 012PIAZZO

UVA: Nebbiolo 100%

COLOR: Rojo rubi con reflejos granate.

AROMA: Confitura de frutos rojos, violeta, con notas especiadas.

EN BOCA: Calido y delicado, ligeramente tanico con buena persistencia.
MARIDAJE: Primeros y segundos platos.

NOTAS: 9 meses de crianza en barrica.

BARBERA D’ALBA DOC SUPERIORE “MUGIOT” VINO TINTO [ IIRLIYZ40

UVA: Barbera 100%

COLOR: Rojo rubi intenso con reflejos violaceos.

AROMA: Mora, ciruela, pétalos de rosa y confitura, con ligeras notas especiadas.
ENBOCA: Lleno, célido, estructurado, con larga persistencia aromética.
MARIDAJE: Perfecto con pasta con salsa roja, carnes rojas y quesos curados.

NOTAS: 12 meses de crianza en barrica.

BARBARESCO DOCG “ARGE" VINO TINTO [ IEIY228

UVA: Nebbiolo 100%

COLOR: Rojo rubi con reflejos granate.

AROMA: Confitura de frutos rojos, violeta, con notas especiadas.

EN BOCA: Ciélido y delicado, ligeramente tanico con buena persistencia.
MARIDAJE: Primeros y segundos platos.

NOTAS: 9 meses de crianza en barrica.

LANGHE NEBBIOLO DOC “AIMAN" VINO TINTO [V

UVA: Nebbiolo 100%

COLOR: Rojo rubi con reflejos granate.
AROMA: Amplio, notas de frambuesas y fresas.
ENBOCA: Lleno y complejo con tanino suave.
MARIDAJE: Carne roja,pasta con salsas rojas.

NOTAS: 8 meses de crianza en barrica.
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Cecilia Beretta

VERONA

Fundada en 1925 en Verona, Pasqua Vigneti e Cantine nacié del
amor de la familia por Valpolicella. Tres generaciones de personas
con un corazdn veronés y un alma internacional, compartiendo la
misma gran pasion: la viticultura y la produccién de vinos Unicos,
primero en el Véneto y luego también en las regiones italianas del
DOC més conocido.

VALPOLICELLA SUPERIORE DOC RIPASSO VINO TINTO [T IEERIIT

UVA: Corvina 60%, Rondinella 20%, Corvinone 10%, Negrara 10%
COLOR: Rojo rubi.

AROMA: Intensas notas de frutos del bosque y cereza.

EN BOCA: Vino de medio cuerpo, afrutado, muy goloso.
MARIDAJE: Platos a base de carne y quesos curados.

NOTAS: 8 meses de crianza en barrica.

PRIMITIVO DI PUGLIA IGT “ZIN” VINO TINTO IR

UVA: Primitivo 100%

COLOR: Rojo oscuro.

AROMA: Ciruela, frutos rojos y regaliz con notas de vainilla.
EN BOCA: Equilibrado y elegante.

MARIDAJE: Caza, carne roja y platos sabrosos.

_ Vivaces, frescas y con una gran personalidad, las burbujas
S E REM Conegliano Serena 1881 saben hoy interpretar las tendencias emergentes

R TREVISO en el mundo que tienen el Prosecco como protagonista.
N4

PROSECCO VALDOBBIADENE SUPERIORE DOCG VINO BLANCO ESPUMOSO [V EEEI

UVA: Glera 100%

COLOR: Amarillo pajizo con perlage fine y persistente.

AROMA: Bouquet complejo con notas de rosa, jazmin, flores de acacia y manzana.
EN BOCA: Buena frescura, sapidez y persistencia.

MARIDAJE: Perfecto como aperitivo y platos ligeros a base de pescado.

TOSCANA
Empresa vitivinicola italiana que produce en Toscana en la zona

Montalcino o . . .
del Chianti Classico, que con auténtica pasién hunde sus raices

SIENA en una historia milenaria.

BRUNELLO DIMONTALCINO DOCG “PODERE BRIZIO” VINO TINTO

UVA: Sangiovese 100%
COLOR: Rojo intenso.

AROMA: Intenso tipico.
EN BOCA: Equilibrado.

MARIDAJE: Caza, quesos curados, carne “fiorentina”, pasta “bolognese”.

NOTAS: Crianza de 36 meses en barrica. 91 punti Doctor Wine - 92 punti Wine Advocate - 93 Puntos Wine Spectator 94 puntos.
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BOLGHERI DOC “TANUTA MERAVIGLIA” VINOTINTO [TNEER]

UVA: Cabernet Franc 70%, Merlot 20%, Cabernet Sauvignon 10%

COLOR: Rojo rubi intenso.

AROMA: Perfumes de frutos rojos con aromas de hoja de tomate, pimiento y nota balsdmica.
EN BOCA: Intenso, fresco y elegante.

MARIDAJE: Carne roja, caza, pizza, embutidos, queso curado.

NOTAS: Crianza de 12 meses en barrica. James Suckling 93 puntos. Wine Spectator 90 puntos.

CHIANTI CLASSICO DOCG RISERVA “NOVECENTO” VINO TINTO [ REXEDI

UVA: Sangiovese 95%, Canaiolo 3%, Colorino 2%
COLOR: Rojo intenso.

AROMA: Perfumes intensos de frutos rojos.

EN BOCA: Intenso equilibrado con final persistente.
MARIDAJE: Carne roja, caza, pizza, antipasto italiano.

NOTAS: Crianza de 17 meses en barrica. 90 punti Decanter - 91 punti James Suckling - 93 punti Wine Advocate - 92 Punti Wine Spectator.

CHIANTI CLASSICO DOCG VINO TINTO

UVA: Sangiovese 90%, Canaiolo 7%, Colorino 3%

COLOR: Rojo rubi intenso.

AROMA: Floral con notas de frutos rojos y de violeta.

EN BOCA: De cuerpo con final largo y persistente.

MARIDAJE: Perfecto con embutidos, quesos, caza y sopas sabrosas.

NOTAS: Crianza de 13 meses en barrica

ABRUZZO Es una bodega ubicada en Villamagna.

Las colinas de Villamagna disfrutan de un microclima dnico que las

Villamagna convierten en las mas adecuadas del mundo para el cultivo de vides.
CHIETI Torre Zambra trabaja desde siempre con la filosofia de la fermentacién
TORRE ZAMBRA espontadnea. Asi nacen vinos complejos, expresién del territorio de
p ple) p

VILLAMAGNA .
origen.

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO DOC “COLLE MAGGIO” VINO TINTO [T ITiRPHY

UVA: Montepulciano 100%

COLOR: Negro intenso con reflejos rubi.

AROMA: Intenso, con aromas de bayas silvestres y notas de tabaco, café y caco en polvo al final.
EN BOCA: Regusto de chocolate con toques de almendras amargas.

MARIDAJE: Perfecto con sabrosos primeros platos y carnes a la brasa y caza.

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO CRU “VILLAMAGNA" VINO TINTO [IITAwH

UVA: Montepulciano 10 0%

COLOR: Negro carbdn.

AROMA: Pequefios frutos rojos, cacao en polvo, café molido y cuero.

EN BOCA: Intenso, acariciador y final picante.

MARIDAJE: |deal para acompafar cerdo con ciruelas y puré de manzana.
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\T

19 En esta histdrica bodega sita a Leporano, en provincia de Taranto,
21 Leporano en el interior del territorio conocido con el nombre de Salento,
TARANTO experiencia y tradicién han encontrado en el tiempo una perfecta

VARVAGLIONE SInerga.

DAL 1921

PRIMITIVO DI MANDURIA DOP “PAPALE ORO” VINO TINTO [TIEN

UVA: Primitivo di Manduria 100%

COLOR: Rojo rubi.

AROMA: Confitura y frutas del bosque.

EN BOCA: Redondo, mérbido, elegante con gran estructura.
MARIDAJE: Asados, caza, estofados, quesos curados.

NOTAS: 10 meses de crianza en barrica.

PRIMITIVO DI MANDURIA DOP “PAPALE" VINO TINTO [N

UVA: Primitivo di Manduria 100%

COLOR: Rojo intenso con reflejos morados.

AROMA: Intenso, tipico con notas de ciruela, cacao y regaliz.
EN BOCA: Mérbido con buena persistencia.

MARIDAJE: Platos a base de carne.

NOTAS: 8 meses de crianza en barrica.

PRIMITIVO DEL SALENTO IGP “12 E MEZZO" VINO TINTO

UVA: Primitivo 100%

COLOR: Rojo intenso.

AROMA: Frutales de ciruelas maduras, confitura de cereza y notas de cacao.
EN BOCA: Suave y rico en taninos maduros.

MARIDAJE: Ideal con quesos curados, pasta y pizza.

NEGROAMARO DEL SALENTO IGP “12 E MEZZO" ViNO TINTO [N

UVA: Negroamaro 100%

COLOR: Rojo rubi con reflejos purpureos.

AROMA: Frutas del bosque.

EN BOCA: Persistente, aterciopelado y mérbido.

MARIDAJE: Pasta con salsas rojas, carne roja a la parrilla, quesos medio curados.

NOTAS: 6 meses de crianza en barrica

SICI LIA Es una de las bodegas mas grande de la regidn, se encuentraenla
Sicilia Occidental, caracterizada por una gran variedad de micro-

Marsala climas. Aqui el efecto de luz intensa, el clima seco, los terrenales
frescos, los vientos procedentes de sur, las fuertes oscilaciones

TRAPANI climatoldgicas, crean las condiciones ideales por la produccién de

vinos de calidad.

NERO D’AVOLA TERRE SICILIANE IGT “PARTHENIUM” VINOTINTO il

UVA: Nero d'/Avola 100%

COLOR: Rojo intenso.

AROMA: Notas de rosa y de mora.

EN BOCA: Intenso sabor de cereza con notas de vainilla.
MARIDAJE: Queso curado, caza y asado.
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NON FILTRATA

¥

ICHNUSA
NON FILTRATA
0,33 Lt.

Cajasde 24 und.

COD. 740NF

PERONI
TRADIZIONALE
0,33 Lt.
Cajasde 24 und.

PERONI
NASTRO
AZZURRO

0,33 Lt.

Cajas de 24 und.

MORETTI

BIRRA MORETTI
0,33 Lt.
Cajas de 24 und.
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BIRRIFICIO @

FORTE

CENTO VOLTE FORTE 0,33 Lt.

TIPOLOGIA: Blanche

CARACTERISTICAS: Color amarillo pajizo, aroma fresco y citrico con notas de bergamota, naranja
amarga y cilantro.

GRADO ALCOHOLICO: 4% Vol.

MERIDIANO O 0,33 Lt.

TIPOLOGIA : Pale Ale

CARACTERISTICAS: Cerveza oscura, afrutada tipica de las levaduras al estilo inglés con notas de
caramelo, y frutos secos.

GRADO ALCOHOLICO: 5% Vol.

REGINA DEL MARE 0,33 Lt.

TIPOLOGIA: Dark Strong Ale

CARACTERISTICAS: De color oscuro, intenso aroma a fruta confitada acompafiada de una ligera
nota especiada. El sabor libera una suave dulzura que recuerda a la fruta seca.

GRADO ALCOHOLICO: 8% Vol.

LA MANCINA 0,33 Lt.

TIPOLOGIA: Belgian Strong Golden Ale
CARACTERISTICAS: Color amarillo con reflejos dorados tiene intensos aromas de fruta madura.

GRADO ALCOHOLICO: 7,5 % Vol.

GASSA DAMANTE 0,33 Lt.

TIPOLOGIA: Golden Ale
CARACTERISTICAS: Cerveza sin gluten de color dorado claro, aromas de fruta amarilla y floral

ligeramente especiada.
El sabor se caracteriza por una base delicadamente malteada con notas herbéceas frescas.

GRADO ALCOHOLICO: 4,5% Vol.

TEHKLA 0,33 Lt.

TIPOLOGIA: Indian Pale Ale
CARACTERISTICAS: Color dorado con aroma a derivados de panaderia, notas de naranja, limény
fruta en general. De cuerpo ligero, burbuja fina y placentero amargor final caracteristico de este estilo.

GRADO ALCOHOLICO: 5,7 % Vol.

© Quelli che il Vino - Valcoiberia



LA MEJOR SELECCION sar “Quelli che it Vino,, ®

MARILYN 0,33LT

TIPOLOGIA: Golden Ale
CARACTERISTICAS: Color amarillo dorado, claro. Espuma blanca, muy fina y persistente. En nariz,

las notas melosas y herbaceas se funden en perfecto equilibrio entre si.
GRADO ALCOHOLICO: 5% Vol.

CARMINIA 0,33LT

TIPOLOGIA : IPA
CARACTERISTICAS: Color ambarino, claro. Espuma marfil, fina y persistente. En nariz, las notas

caramelizadas de las maltas se acompafian de las notas citricas y herbaceas del lGpulo.
GRADO ALCOHOLICO: 6% Vol.

CUBULTERIA 0,33LT

TIPOLOGIA: ITALIAN WHEAT
CARACTERISTICAS: Color amarillo dorado con reflejos anaranjados. Espuma blanca. En nariz,
notas afrutadas y especiadas, muy suaves y bien integradas entre si.

GRADO ALCOHOLICO: 6,5% Vol.

AMBER DOLL 0,33 Lt.

TIPOLOGIA: HONEY ALE

CARACTERISTICAS: Color ambarino con reflejos cobrizos, claro. Espuma marfil, muy finay
muy persistente. En nariz predominan las notas maltosas y miel de castafio, a las que se afiaden
en el final ligeros toques tostados y herbéceos.

GRADO ALCOHOLICO: 5,7% Vol.

LEMON ALE 0,33 Lt.

TIPOLOGIA: ITALIAN BLANCHE
CARACTERISTICAS: Color amarillo pajizo, ligeramente velado. La espuma es blanca, muy fina y
persistente. Las notas especiadas y citricas son claramente evidentes en nariz.

GRADO ALCOHOLICO: 5,5% Vol.

(Producto de temporada)
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APEROL
CAMPARI

0,70 CL.

Cajas de 6 und.
1LT

Cajas de 6 und.

ALKERMES

0,70 CL.
Cajas de 6 und.

COD. 001LC

CAMPARI
CAMPARI

0,70 CL.

Cajas de 6 und.

1LT
Cajas de 6 und.

MIRTO ROSSO
DEL CONTADINO

0,70 CL.
Cajas de 6 und.

CO0D. 11975

AVERNA
CAMPARI
0,70 CL

Cajas de 6 und.

CYNAR
DRY
ROSSO

CAMPARI
1LT
Cajas de 6 und.

COD. 0947
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AMARO DEL
CAPO

0,70 CL.
Cajas de 6 und.

LIMONCELLO

- °
Vaflcoiberia
1,5LT
Cajas de 6 und.

AMARETTO DEL
MEDITERRANEO

0,70 CL.
Cajas de 6 und.

C0D. 5000LM

AMARO
MONTENEGRO

0,70 CL.
Cajas de 6 und.

COD. 1752

LIMONCELLO
SILVIO CARTA

0,70 CL.
Cajas de 6 und.

COD. 80768

CREMA
DI BABA

0,50 CL.
Cajas de 6 und.

COD. 80768

SAMBUCA
MOLINARI

0,70 CL.
Cajas de 6 und.

COD. 5000LM

MELONCELLO
CREMA

2LT
Cajas de 6 und.

COD. 5000LM

CREMA
AL
LIMONE

0,50 CL.
Cajas de 6 und.

COD. 80768
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GRAPPA
RISERVA
PERSONALE

0,70 CL.
Cajas de 6 und.

GRAPPA

INVECCHIATA

DINEBBIOLO

0,70 CL.
Cajas de 6 und.

GRAPPA DI

CHARDONNAY

TRAILAGHI

0,70 CL.
Cajas de 6 und.

GRAPPA
DI PINOT
TRAILAGHI

0,70 CL.
Cajas de 6 und.

GRAPPA GRAPPA DI GRAPPA

AMBRATA MOSCATO GIOVANE

0,70 CL. GENTILE 0,70 CL.

Cajas de 6 und. 0,70 CL. Cajas de 6 und.
Cajas de 6 und.

LIQUORE LIQUORE DI VERMOUTH

AMARO LAGO LIQUIRIZIA ROSSO

MAGGIORE 0.50 CL. 0,70 CL.

0,70 CL. Cajas de 6 und. Cajas de 6 und.

Cajas de 6 und.

COD. LIQLG070

COD. LIQM050

COD. VTHRO75
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COLA CLASSICA

MOLECOLA

0,33 CL.
Cajas de 24 und.

COD. COLACL

COLA CLASSICA

MOLECOLA

0,33CL.
Cajas de 24 und.

“Quelli che it Vino,, f

MolEColA

ITALIANA VERA

COLA
SENZA ZUCCHERO
MOLECOLA

0,33 CL.
Cajas de 24 und.

COD. COLASZ

COLABIO

MOLECOLA

0,33 CL.
Cajas de 24 und.

COD. COLABIO

COLA SENZA ZUCCHERO

MOLECOLA

0,33 CL.
Cajas de 24 und.
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CHINOTTO
BIO

S.BERNARDO

0,26 CL.
Cajas de 12 und.

COD. SB004

CEDRATA
BIO

S.BERNARDO

0,26 CL.
Cajas de 12 und.

COD. SB003

ACQUA NATURALE

TETRA PACK
Smeraldina

0,50 Ml.

Cajas de 24 und.

COD. SMEO1

ARANCIATA
BIO

S.BERNARDO

0,26 CL.
Cajas de 12 und.

COD. SB002

GASSOSA
BIO

S.BERNARDO

0,26 CL.
Cajas de 12 und.

COD. SB005

v

SMERALDINA

ACQUA NATURALE
SMERALDINA

Smeraldina
0,50 Ml.
Cajas de 20 und.

COD. SMENATO00

OTRAS BEBIDAS Py “Quelli che it Vino,, ®

LIMONATA
BIO

S.BERNARDO

0,26 CL.
Cajas de 12 und.

COD. SB006

SPUMA
PIEMONTESE
BIO

S.BERNARDO

0,26 CL.
Cajas de 12 und.

COD. SB007

ACQUA GASSATA

SMERALDINA

Smeraldina
0,50 ML.

Cajas de 20 und.

COD. SMEGS00

© Quelliche il Vino - Valcoiberia






VaQcoibenria

ITALIAN FOOD LOVERS

ATENCION AL CLIENTE

Teléfono (+34) 680 680 667
atencionalcliente(dvalcoiberia.com

BARCELONA

Carrer Priora Xixilona, 89
08530 La Garriga
Teléfono (+34) 938 827 670
info@valcoiberia.com

VALENCIA

Pol. Industrial Canyada dels
Codonyers. Calle 11, nim 5, nave 24-
25. 46220. Picassent (Valencia)
Teléfono (+34) 960 910 915

MADRID

Avda. de la Constitucion, 220
45950 Casarrubios del Monte
Teléfono (+34) 918 706 997

SEVILLA

Avda. Umbrete, 5A

Pol. Industrial p.i.b.o

41110 Bollullos de la Mitacion
Teléfono (+34) 955 776 766

MALAGA

C/Atenas, 63
29006 Malaga
Teléfono (+34) 952 063 644

Descarga nuestra app

www.valcoiberia.com

:MON {NJ




